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Allgemein HO Siamonie

1. Allgemein

Anderungen
Text, Bild und Daten entsprechen dem technischen Stand des Automaten zur Zeit der Drucklegung dieser
Betriebsanleitung. Anderungen im Sinne der Weiterentwicklung bleiben vorbehalten.

Vollstandigkeit Dokument
Dieses Dokument hat insgesamt 72 Seiten. Wenn Sie alle Seiten fortlaufend vorliegen haben, ist Ihr Doku-
ment vollstandig.

Verfuigbarkeit der Anleitung
Die Betriebsanleitung muss dem Benutzer dauerhaft zur Verfligung gestellt werden, damit eine sichere
Benutzung ermoglicht wird. Sie ist am Einsatzort an leicht erreichbarer Stelle aufzubewahren, an der sie
jederzeit eingesehen werden kann.
Diese Betriebsanleitung kann auch im Internet auf dem geschitzten Download-Center eingesehen wer-
den: (http://www.sielaff.de/download-center/)

Hersteller
Sielaff GmbH & Co. KG
Automatenbau
Minchener Strale 20
91567 Herrieden
Deutschland

Hotline
Anfragen und Bestellungen werden unter folgender Anschrift bearbeitet:
Telefon +49 9825 18-0 Zentrale

+49 9825 18-315108 Service-Hotline
service@sielaff.de
Telefax +49 9825 18-315499 Service
+49 9825 18-315299 Auftragsannahme Ersatzteil
info@sielaff.de; www.sielaff.com
Varianten

Bitte beachten Sie, dass diese Anleitung fiir verschiedene Varianten von Automaten zutrifft. Es kénnen
daher Details beschrieben sein, die |hr Automat méglicherweise nicht enthalt.

Diese Anleitung gilt fiir die folgenden Varianten:

Typenbezeichnung Ausfiihrung Sielaff Art. Nr
HO Siamonie Touch 01 IN Instant 41500 000 70
HO Siamonie Touch 01 FM Frischmilch 415 00 000 80
HO Siamonie TS ADO1 IN Instant 416 00 000 00
HO Siamonie TS AD01 FM Frischmilch 416 00 000 10
HO Siamonie TS ML0O1 IN Instant 416 00 000 20
HO Siamonie TS ML0O1 FM Frischmilch 416 00 000 30
Anbaumodule Aufstellung Sielaff Art. Nr
VS Kiihlbox KB12 Siamonie links vom Automaten 415 00 000 20
KihImodul

VS Tassenwarmer 4 Ebenen rechts vom Automaten 415 00 000 30
VS Kreditmodul Siamonie ST01 rechts vom Automaten 415 00 000 40
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Identifikation

Hersteller

i Sielaff GmbH & Co. KG

| Automatenbau 1 2022 illﬂﬂ

{ D-91567 HERRIEDEN R
ssranon

 ipeeeceeg  esraionctpe sosatonc

HO Siamonie

i O-Mono O -Duo
i0-2101_0-1102 0-2102 FM 0O-1101 FM

H 4 Heizung/Heating/chauffe-eau 2700 W
{72900 W 220V -230V~ 50/60Hz

ax, pressure/Pression eay 0,6 MPa (6 bar)

c € IP 20 uade in German [H[

Typenbezeichnung

Variante (mit x markiert)

A WODN -~

Anschlussdaten

Auf dem Typenschild ist angekreuzt, um welche Automaten
Variante es sich handelt.

4150090000 /3 I

Copyright

© SIELAFF GmbH & Co. KG Automatenbau

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt. Die dadurch begriindeten Rechte, insbesondere die der
Ubersetzung, des Nachdrucks, der Entnahme von Abbildungen, der Funksendung, der Wiedergabe auf fotomecha-
nischem oder ahnlichem Wege und der Speicherung in Datenverarbeitungsanlagen bleiben, auch bei nur auszugs-
weiser Verwendung, vorbehalten.

SIELAFF gibt keine Erklarungen oder Garantien hinsichtlich des Inhalts dieser Betriebsanleitung ab und lehnt es
ausdricklich ab, die Verantwortung fir alle stillschweigend mit eingeschlossenen Mangelanspriche zu Uberneh-
men. Dariiber hinaus behalt sich SIELAFF das Recht vor, diese Publikation zu aktualisieren und Anderungen vor-
zunehmen, ohne dabei die Verpflichtung einzugehen, jede Person von diesen Anderungen in Kenntnis zu setzen.

Leistungsmerkmale

Der Automat Siamonie 01 bereitet verschiedene Kaffee- und Schokoladengetranke zu, die durch optionale Zusatze
verfeinert werden kdnnen. Der Kaffee wird hierbei aus frisch gemahlenen Bohnen nach dem Espressoverfahren
gebruht.

Optional ist der Automat mit einem Kiahimodul erhaltlich. In diesem wird die Milch mit Wasserdampf und Luft in
einem Milchaufschaumer aufgeschaumt. Das Kihimodul kann nur links vom Automaten montiert werden.

Optional sind weitere Modulbaugruppen wie Kassensystem bzw. Tassenwarmer erhaltlich. Diese werden rechts
vom Automaten aufgestellt.

Die Getrankeauswahl erfolgt komfortabel tber ein Touchscreen mit kontextabhangiger Anzeige. Zur Auswahl ge-
nugt ein Berthren des Touchscreen mit dem Finger. Nach Produktanwahl arbeitet der Automat automatisch.

Alle Funktionen des Automaten werden Uber eine Mikroprozessor-Baugruppe gesteuert und kontrolliert. In der
Steuerung sind Speicher fur die Verkaufs- und die Fehlerstatistik enthalten.

Der Touchscreen mit der HMI-Schnittstelle wird tber einen internen PC gesteuert.
Optional kann ein Online-Modul zur Ferntbertragung von Daten eingesetzt werden.

Die Kaffeebohnen werden im integrierten Mahlwerk gemahlen und der Briheinheit zugefuhrt.

Der Kaffee wird mit einer Wassertemperatur von ca. 95 °C und einem Wasserdruck von bis zu 10 bar gebriiht.
Dadurch werden ein besonderer Geschmack und Aroma erreicht.

Nach dem Briihprozess wird das verbrauchte Kaffeepulver in den Satzbehalter ausgeworfen.

Das Kakao- und Toppingpulver wird aus dem Instantproduktbehalter geférdert und gelangt in die Mixerschale. Dort
wird es in heilem Wasser aufgeldst. Das fertige Heil3getrank fliet Gber den Auslauf zur Getrankeausgabe.

Das automatische Reinigungsprogramm erleichtert die tagliche Reinigung des Automaten (Brlher, optionales
Milchsystem, Mixer). Nur wenige manuelle Reinigungshandgriffe sind zur Vorbereitung nétig, danach 1auft das Rei-
nigungsprogramm vollautomatisch. Die Funktion Mixer spulen erleichtert die Reinigung.
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Sicherheitshinweise HO Siamonie

2. Sicherheitshinweise

Allgemein
* Vor Inbetriebnahme des Gerats muss die Betriebsanleitung gelesen und verstanden werden.

+ Die Betriebsanleitung ist am Einsatzort an leicht erreichbarer Stelle aufzubewahren, an der sie
jederzeit eingesehen werden kann.

» Bei Transport, Aufstellung, Bedienung, Wartung und Reparatur des Automaten mussen ins-
besondere die folgenden Vorschriften und Richtlinien - in ihrer neuesten Fassung - zwingend
beachtet werden: Vorschriften des zustandigen Stromversorgungsunternehmens, UVV - Un-
fallverhUtungsvorschriften, Richtlinien der Berufsgenossenschaft, Gewerbeordnung, EG-Richt-
linien, VDE-Vorschriften, Beachtung der Ublichen Hygienevorschriften, Landesspezifische
Vorschriften; Betriebssicherheitsverordnung - BetrSichV Arbeitsstattenverordnung - ArbstattV

Transport, Aufstellung

» Das Gerat muss auf einer waagerechten, fur das Automatengewicht ausreichend stabilen
Unterlage aufgestellt werden.

» Der Automat ist nur fur Innenraumaufstellung in trockenen und beheizten Raumen geeignet
» Der Automat darf nur an einem trinkwassergeeigneten Kaltwasseranschluss installiert werden

* Installation und Reparaturen des Gerats dirfen nur von daflr geschultem Servicepersonal
durchgefuhrt werden.

» Aus Sicherheitsgriinden muss die Steckdose des Gerats gut zuganglich sein, um das Ziehen
des Steckers zu ermoglichen.

* Hinter dem Gerat muss fur die Luftzirkulation ein Freiraum von 30 mm vorhanden sein

Bedienung

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen. Reinigung und Be-
nutzer-Wartung durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
Das Gerét ist nicht fur Kinder unter 3 Jahren geeignet.

» Der Netzstecker muss leicht zuganglich sein. Netzstecker nie in feuchtem Zustand in die
Steckdose stecken oder mit nassen Handen anfassen.

* Nur pasteurisierte oder ultrahoch erhitzte Milch verwenden (nur bei Frischmilch-Variante).

+ Zusatzlich zu den Reinigungsarbeiten mussen Wartungsarbeiten am Automaten durchgefuhrt
werden.

» Fur Personen, die gewerbsmalig mit Milch umgehen, muss nach dem Infektionsschutzgesetz
eine Belehrung, durch das Gesundheitsamt und durch den Arbeitgeber, alle 2 Jahre erfolgen.
Beachten Sie eventuell abweichende Vorgaben des Landes in dem der Automat betrieben
wird.
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Reinigung

» Der Automat gibt Lebensmittel aus. Zur Vermeidung jeglicher Gesundheitsgefahren flr den
Konsumenten muss der Automat in regelmafligen Abstanden gereinigt werden.

» Zur Reinigung nur lebensmittelechte, zugelassene Mittel verwenden

* Den Automaten nicht mit einem Wasserschlauch oder Hochdruckreiniger reinigen.

Reparatur

* Im Inneren des Automaten kdnnen sich scharfe Kante und Ecken befinden. Bei der Ausfuh-
rung von Wartungsarbeiten Schutzhandschuhe tragen.

+ Die Verwendung des Servicekeys ist ausschlieRlich geschulten Personen vorbehalten. Bei
gestecktem Servicekey wird eine Schutzeinrichtung tberbruckt!

« Wenn die Anschlussleitung beschadigt ist, darf diese, um Gefahrdungen zu vermeiden, nur
vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden.

* Nur Originalersatzteile verwenden
 Es durfen nur Produkte verarbeitet werden, die mit SIELAFF abgestimmt sind

» Jede Veranderung oder Umbau des Automaten ist verboten! Die Firma SIELAFF schlief3t fur
diese Falle alle Sachmangelanspriche aus!

BestimmungsgemaRe Verwendung

Der Automat darf nur zur Ausgabe heiler Getranke im gewerblichen Bereich verwendet werden. Jeder dartber
hinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgeman.

Jéahrliche Tassenleistung:
durchschnittliche Jahresleistung: 40.000 Produktabgaben
maximale Jahresleistung: 60.000 Produktabgaben

21 Allgemeinen Hygieneanforderungen

= Vor dem Umgang mit Lebensmitteln Hande waschen und gut desinfizieren

= Nach der Reinigung dirfen Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, nicht mehr berthrt werden
* Niesen oder Husten im Umgang mit offenen Lebensmitteln ist zu vermeiden

» Geodffnete Produkte miissen ordnungsgemal verschlossen und sicher aufbewahrt werden

» Produktreste mussen entfernt werden

» Produkte separat, kiihl und trocken lagern

41567 010 00 _ 071 7von 72



Sicherheitshinweise HO Siamonie

2.2 Symbol- und Hinweiserklarung
Der Automat wurde nach aktuellem Stand der Technik gefertigt. Dennoch gehen von Maschinen Risiken aus, die
sich konstruktiv nicht vermeiden lassen.

Um dem Bediener ausreichende Sicherheit zu gewahrleisten, werden zusatzlich Sicherheitshinweise gegeben, die
durch nachfolgend beschriebene Texthervorhebungen gekennzeichnet sind.

Nur wenn diese beachtet werden, ist hinreichend Sicherheit beim Betrieb gewahrleistet.
Die gekennzeichneten Textstellen haben unterschiedliche Bedeutung:

GEFAHR
Anmerkung, die auf eine unmittelbar drohende Gefahr hinweist, deren mogliche Folgen Tod oder
schwerste Verletzungen sind.

WARNUNG
Anmerkung, die auf eine mdglicherweise gefahrliche Situation hinweist, deren mdgliche Folgen Tod
oder schwerste Verletzungen sind.

VORSICHT
Anmerkung, die auf eine gefahrliche Situation hinweist, deren mdgliche Folgen leichte Verletzun-
gen oder Beschadigung des Automaten sind.

HINWEIS
Anmerkung, um Sachschaden am Automaten zu vermeiden.

TIPP
Anmerkung, deren Beachtung den Umgang mit dem Automaten erleichtert.

EOBB B

Zusatzlich werden an einigen Stellen die folgenden Symbole verwendet:

WARNUNG vor elektrischer Energie! Es besteht Lebensgefahr!
In der Nahe dieses Symbols sind spannungsfiihrende Teile angebracht. Abdeckungen, die da-
mit gekennzeichnet sind, dirfen nur von einer anerkannten Elektrofachkraft entfernt werden.

VORSICHT! HeiBe Oberflachen!
Dieses Symbol ist auf Oberflachen angebracht, die heild werden.
Es besteht die Gefahr schwerer Verbrennungen oder Verbriihungen.

Die Oberflachen kdnnen auch nach dem Abschalten des Automaten heild sein. Arbeiten in der
Nahe dieser Oberflachen erst durchflihren, wenn diese abgekiihlt sind.

Handhabungsvorschriften fiir den Umgang mit elektrostatisch empfindlichen Bauelemen-
ten und Baugruppen (ESD) beachten

Hinter Abdeckungen, die mit nebenstehendem Symbol gekennzeichnet sind, befinden sich elek-
trostatisch gefahrdete Bauelemente und Baugruppen.

Berthren von Steckanschliissen, Leiterbahnen und Bauteile-Pins ist unbedingt zu vermeiden.

Nur Fachpersonal mit ESD Kenntnissen ist befugt Eingriffe vorzunehmen!

AN "4

VORSICHT! Quetschgefahr!
c*éb Bei gestecktem Servicekey wird eine Schutzeinrichtung Uberbrickt. Am Bruher besteht die Ge-
$ fahr von Quetschungen. Die Verwendung des Servicekeys ist ausschlieBlich geschulten Perso-
nen vorbehalten.

Dieses Symbol bedeutet, dass das jeweils gekennzeichnete Produkt am Ende seiner Lebensdau-
er nicht im Hausmdill entsorgt werden darf, sondern einer getrennten Sammlung zugefiihrt werden
muss. Einzelheiten kdnnen in Ihrem Land abweichend geregelt sein.

8 von 72 41567 010 00 _ 071



Original Betriebsanleitung de

Gerateabbildung

3.

Gerateabbildung

HO Siamonie Touch 01 FM

11 .

NA

°
(@)

/ 6

N o o~ W N =

Bohnenbehalter (Kaffeebohnen)
Bohnenbehalter (Espressobohnen) optional
Kaffeemehl- /Tabletteneinwurf

Tarschloss

Tar

Stellful® (hdhenverstellbar)

Tropfwanne

8 Tassentisch (hdhenverstellbar)

9 HeilRwasserauslauf

10 Touchscreen

11 Abdeckung Instantproduktbehalter

41567 010 00 _ 071
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Gerateabbildung HO Siamonie

HO Siamonie Touch 01 FM
12 =l = B
& ' — 2
1 (7] SR f °
10 {L)’ @ 9 -O 4
[ / ﬂ" 5
9
9 6
7
8
1 Einwurfrohr (Kaffeemehl 8 Satzbehalter
bzw. Tablette fir Reinigung 9 Auslaufverkleidung
2 Mihle 10 Luftabsaugung mit
3 Milchaufschaumer Mixerschale
4 Pulverrutsche 11 USB-Anschluss
5 Bruherabdeckung, Briher 12 Produktrutsche
6 Getrankeauslauf
7 Restwasserbehalter

Nur bei Frischmilch ist ein Teilentsalzungsfilter angeschlossen.

Teilentsalzungsfilter
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-7

Pulverrutsche

Tassentisch

Auslaufverkleidung

Tropfgitter

Satzbehalter
Tipp: Mulleimerbeutel verwenden

Tropfwanne

41567 010 00 _ 071 11 von 72



Gerateabbildung HO Siamonie

Funktionsprinzip/ Ubersicht Module

Netzanschluss Wasser Netzanschluss Netzanschluss
Kiithimodul Kaffeeautomat Kreditsystem Tassenwarmer
Siamonie 01
e \
o@“or\a 09".\0«a 09\.\0‘\6\

Milch T MDB T

Kuhlmodul
= Kuhlsystem: erzeugt Kalte zur Aufbewahrung von Milch
= Milchbehalter: Milch wird gelagert

Kaffeeautomat Siamonie 01
= gibt Kaffee, Espresso, Kakao und weitere HeilRgetranke aus
= Dampfboiler: erzeugt Dampf zur Milchaufschaumung

Tassenwarmer
= lagert Tassen auf erwarmten Abstellflachen
= muss separat ein- und ausgeschaltet werden

Kreditsystem
= ermdglicht je nach Variante eine Barzahlung oder bargeldlose Bezahlung
= Tokenannahme mdglich

Kiihimodul (optional)

Abstellflache Tassen

Tirschloss { T . Temperaturregler

Milchschlauch (fuihrt
N zum Automaten)

Milchbehalter

Ansaugstutzen
(muss unten
aufliegen)

Kihlraum

Kihlmodul
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Kreditsystem (optional) und Tassenwarmer (optional)

Ruckgabeknopf

Einwurf Mlnzen bzw.
Tokep

Schlisselschalter

g
) ’
(0) ﬂ)Qo

Kreditsystem Tassenwarmer /
\
Rickgabekastchen Kasse

Ein-/ Ausschalter fur ver-

schiedene Warmhalteplatten Minzwechsler (optional)
Weitere Automatentypen Moonlight
HO Siamonie TS ADO1 IN HO Siamonie TS MLO1 IN
HO Siamonie TS ADO1 FM HO Siamonie TS ML01 FM
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Transport und Aufbau HO Siamonie

4. Transport und Aufbau

Der Automat wird ab Werk auf einer Palette ausgeliefert. Nach dem Trennen der Umreifungsbander kann die Karto-
nage nach oben entnommen werden. Die verpackten Zubehdrteile missen zuerst entnommen werden.

= Nach dem Auspacken sollte er mit einer Hebelhilfe (z.B.Sackkarre mit Hebehilfe) auf die Aufstellflache gehoben
werden.

« Zum Offnen der Tir den mitgelieferten Schliissel verwenden.

] Tir offnen
l ? 1. Schliissel einstecken

2. Schliissel um 90° nach links drehen.

Falls schwergangig, mit der anderen Hand leicht
auf die TUr rechts oben driicken.
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Original Betriebsanleitung de Aufstellung

5. Aufstellung
5.1 Aufstellbedingungen

Berechtigte Personen

Aufstellung und Inbetriebnahme des Gerates darf nur durch eingewiesenes Fachpersonal erfolgen. Dazu muss die
vorliegende Betriebsanleitung durchgelesen und verstanden werden.

6. Allgemeine Aufstellbedingungen

» Das Gerat darf nur in trockenen, beheizten und gut bellfteten Raumen aufgestellt und betrieben werden.
= Das Gerat ist nicht zur Aufstellung im Freien geeignet.

= Bei der Wahl des Aufstellplatzes darauf achten, dass das Gerat flr die Bedienung, Beflillung, Reinigung und War-
tung leicht zuganglich ist.

= Die Aufstellflache muss waagerecht, stabil, tragfahig und erschitterungsfrei sein.

= Damit die Funktion gewahrleistet ist, muss der Automat genau waagerecht stehen. Zum Ausrichten sind vier Stellfi-
Re vorhanden.

= Der Automat darf nicht verrutschen. Bei glatten Oberflachen (z.B. Marmor, Edelstahl) sind rutschfeste StandfliRe
erhaltlich. Wenden Sie sich an den Service (service@sielaff.de).

» Die Steckdose des Gerats muss gut zuganglich sein, um das Ziehen des Steckers zu ermdglichen.
» Umgebungsbedingungen Temperatur 5°C bis 32°C; Luftfeuchtigkeit max. 65 %
= Vor Inbetriebnahme muss das Gerat Raumtemperatur angenommen haben.

Aufstellbedingungen: Festwasseranschluss
= Der Automat darf nur an einer trinkwassergeeigneten Kaltwasserleitung angeschlossen werden

= Der Versorgungsdruck muss zwischen 2 und 6 bar (0,6 MPa) liegen. Geringere oder héhere Driicke sind nicht zulas-
sig. Bei geringerem Druck funktioniert der Automat nicht, bei héherem Druck muss ein Druckminderer vorgeschaltet
werden

= Wir empfehlen den Einbau eines AquaStop Systems.

= Die Vorschaltung eines Wasserfilters ist obligatorisch, um das Wasser zu entharten und um Grobpartikel heraus zu
filtern. Siehe Montageanleitung Brita Purity C300, Art.Nr. 408 00 287 00.

= Die Trinkwasser-Installation muss von Aufbau und Anordnung geeignet sein, die Anforderungen an die Trinkwasser-
hygiene sind stets einzuhalten. Gegebenenfalls Zirkulationssysteme einbauen.

= Besonders bei Neubauten sollte der Wasserhahn vor dem AnschlieBen des Automaten lange geéffnet werden. Da-
durch wird verhindert, dass Schmutzreste in der Wasserleitung in den Automaten gelangen kénnen.

» Auf feste Verbindung der Anschlussleitungen achten, um Uberschwemmungen zu vermeiden.
= Die ,Technische Daten® auf Seite 61 beachten.

Aufstellbedingungen: Elektrisch
= Den Stecker an eine vorschriftsmaRig installierte Schutzkontakt-Steckdose einstecken (siehe Technische Daten).
» Die ,Technische Daten® auf Seite 61 beachten.
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Aufstellung

HO Siamonie

6.1 Aufstellflache

Das Gerat muss auf einer waagerechten, fiir das Automatengewicht ausreichend stabilen Unterlage aufgestellt wer-
den.

= FUr die Versorgungsleitungen werden hinter dem Automaten mind. 30 mm bendétigt

| ﬁ“ﬁ

A

min. 900 mm

min. 800 mm

6.2 Kiihimodul anstellen

(optional)

1.
2.

Automatentiir 6ffnen

Den roten Milchansaugschlauch durch die Offnung der linken
Seite stecken.

Das Kiihimodul an den Automaten schieben.

Den roten Milchansaugschlauch durch die Offnung am Kiihimo-
dul stecken.

Kiihlmodul etwas anheben, an die Siamonie schieben und dann
absenken; die beiden Haltebuchsen miissen an den Aussparun-
gen einhdngen.

Milchbehélter befiillen und einsetzen.

Deckel aufsetzen und roten Milchansaugschlauch durch die
Offnung im Deckel ganz einsetzen.

Haltebuchse

Aussparung

h
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Original Betriebsanleitung de Aufstellung

6.3 Wasser- und Stromversorgung

Der Automat muss mit Wasser und Strom versorgt werden. Die Aufstellbedingungen sind in Kap. ,5.1 Aufstellbedin-
gungen® auf Seite 15 beschrieben.

Zulauf

Empfehlung:
Wasserfilter

Schlauchbriicke (wenn kein
Kuhlmodul vorhanden)

Option Kiihimodul

Wasserfilter fiir
KihIimodul

Zulauf

Empfehlung:

Wasserfilter Kuihlmodul
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Aufstellung HO Siamonie

6.4  Automat und Tir ausrichten

Durch Transport und Aufstellung des Automaten kann ein Ausrichten notwendig sein.
Situation

Der Automat steht auf FlieRen oder Naturstein und wackelt.

Tatigkeit

1. Automat etwas anheben

2. An den StellfiilBen drehen, um die Unebenheiten auszugleichen.

A
S sve
T = E

Natursteinfliesen

StellfiiRe Art. Nr. 408 00 856 00
(rutschhemmend)

y
.

@

Situation

Die Tur ist auf der rechten Seite zu hoch und daher nicht parallel zum Gehause.
Tatigkeit

1. Den vorderen rechten Stellfuss herausdrehen, bis die Parallelitdt gegeben ist.

- \ o \\ zu hoch
SN
o

Situation

Die Tur ist auf der rechten Seite zu tief und daher nicht parallel zum Gehause.
Tatigkeit

1. Den vorderen linken Stellfuss herausdrehen, bis die Parallelitdt gegeben ist.

zu tief

i

RN
Ui i
—
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Original Betriebsanleitung de

Aufstellung

6.5 Inbetriebnahme

6.5.1 Wasserzufuhr

Wasserhahn 6ffnen und die Dichtigkeit der Verbindungen kontrollieren.

6.5.2 Netzstecker

Die Geratezuleitung wird mitgeliefert. Den Automaten an eine vorschriftsmaRig installierte Schutzkontakt-Steckdo-

se anschliel3en.

6.5.3 Schlauch im Schlauchklemmventil priifen

Nach langer Standzeit kann der Schlauch im Schlauchklemmventil
verkleben.

Priifung

1. Schlauch aus der Klemmstelle heraus driicken

v" Wenn der Schlauch sofort seine runde Form annimmt kann er
wieder eingesetzt werden

v’ Falls der Schlauch verklebt ist, sollte er ausgetauscht werden.

6.5.4 Automat einschalten

= Der Hauptschalter befindet sich innen rechts.

= Nach dem Einschalten des Automaten beginnt die Aufheizphase,
wenn der Espressoboiler befillt wurde. Siehe ,6.5.5 Espressoboiler
beflllen* auf Seite 20.
Ist diese abgeschlossen, geht der Automat in die Betriebsbereit-
schaft.

Espresso
Kaffee Macchiato
Espresso Schokolade
) E
Cappuccino Schokomilch
Milchkaffee Cappuccino
Schoko
Lade Servicemend.... @
Macchiato HeilRes Wasser
(I =
1.2.18r6495 @] = ProauktF
Die Software wird geladen Die Betriebsbereitschaft wird unten rechts
angezeigt

41567 010 00 _ 071
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Aufstellung HO Siamonie

6.5.5 Espressoboiler befiillen

Der Automat wurde ab Werk entleert, damit Frostschaden verhindert werden. Nach
dem Offnen der Wasserleitung muss der Espressoboiler einmalig mit Wasser gefillt )
werden.

—

Tatigkeiten
1. Automatentiir éffnen. D

[Techniker] - [Servicefunktionen] - [Ventile] - [88M Boiler fiillen].

2.
3. Servicekey stecken.

4. Gefal3 unter den Getrdnkeauslauf stellen.
5.

R

[Senden] antippen.

Die Pumpe arbeitet und Wasser tritt am Getrankeauslauf aus. Warten Sie, bis der
Auslauf von selber stoppt.

6. Mit [>] das Menii schlieRRen.

v Der Espressoboiler ist befiillt und die Heizung ist automatisch eingeschaltet, wenn nicht vorzeitig mit [Senden]
gestoppt wurde.

[ TIPP
% Es muss eine Mindestmenge durchlaufen, damit sichergestellt ist, dass der Espressoboiler genu-
V gend Wasser enthalt. Nur dann wird die Heizung automatisch mit eingeschaltet.

6.5.6 Heizung einschalten

Aus Sicherheitsgriinden ist die Heizung im Espressoboiler ausgeschaltet. Wenn die Heizung nicht automatisch
eingeschaltet ist (siehe vorangegangenes Kapitel), muss sie manuell eingeschaltet werden.

Tatigkeiten

1. Automatentiir 6ffnen.

[Techniker] - [Automatenkonfiguration] - [Heizung/Wassersystem]

[Heizung] anwéhlen.

[ja] antippen

Mit ) das Menii schlieen.

Mit [ja] Anderung bestétigen.

© o KN WD
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Original Betriebsanleitung de Aufstellung

6.5.7 Staudruck einstellen

Der Staudruck ist abhangig vom Wasserdruck der Zuleitung. Daher muss der Staudruck bei jeder Neuaufstellung
oder Standortwechsel Uberprift und ggf. eingestellt werden.

Die aufblasbaren Dichtungen benétigen einen exakten Staudruck von 9,5 bar.

Voraussetzung

= Die Heizung fiir den Espressoboiler muss ausgeschaltet sein. Siehe ,6.5.6 Heizung einschalten“ auf Seite 20.
= Schraubendreher (flach)

= Steckschlissel Einsatz SW 14 mm mit passender Aufnahme

Tatigkeiten
1. Automatentiir 6ffnen.

2. Den Satzbehélter herausnehmen, um 90° drehen und wieder einsetzen, so dass das linke Manometer noch
sichtbar ist.

3. [Techniker] - [Servicefunktionen] - [Ventile] - [86 M- Drucktest Staudruck der Pumpe]

4. Servicekey stecken.

5. Starten mit [Senden]

— Der Druck wird hérbar aufgebaut. Die Anzeige am linken Manometer ablesen; Sollwert 9,5 bar.
6. Zum stoppen erneut [Senden] driicken

7. [21 M Ventil Briiher]
— Der Druck wird abgebaut, das Manometer zeigt etwa 0 bar.

8. Staudruck einstellen: Linksdrehung verringert den Druck; Rechtsdrehung |[ T 7 =0

erhéht den Druck. s &“
9. [86 M- Drucktest Staudruck der Pumpe] ] @1
v Die Einstellung kann kontrolliert werden. Sollwert 9,5 bar S : . pf

j/v °
Abschluss n 8
= Satzbehalter wieder korrekt einsetzen : V
- ¥
= Servicekey entnehmen @ — Uy
» Heizung wieder einschalten. Siehe,6.5.6 Heizung einschalten* auf Seite - e
20.
Satzbehalter
Einstellschraube Mutter SW14
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Aufstellung HO Siamonie

6.5.8 Dampfdruck uberpriifen

= Der Dampfdruck kann am rechten Manometer hinter dem Satzbehalter
abgelesen werden.

= Der Dampfdruck ist ab Werk auf 1,2 bar (-0,2) eingestellt.

= Der Dampfdruck darf nicht verstellt werden.

6.5.9 Milchprodukte freischalten (nur bei Kithimodul)

Wenn die Milch nicht zur Verfligung steht, weil sie ausgegangen ist oder noch nicht angesaugt wurde, dann werden
die Anwahlen gesperrt. Diese werden als ,nicht verfligbar® angezeigt und zusatzliche ausgegraut.

Folgende Tatigkeiten miissen ausgefiihrt werden, um Milch-
produkte freizugeben: Milch

1. Sicherstellen, dass der Milchbehélter mit vorgekiihlter Milch
befillt ist und dass der Milchansaugschlauch bis auf den Boden
des Milchbehélters reicht. Dazu reicht ein kurzer Blick in das
Kihimodul.

Siehe Kap. 7.9.7.2 auf Seite 38 (

Milchmenge ] +
2. Service-Kurzmendii ﬁ o6ffnen. 2.6 Liter
3. Taste [Milch] driicken

4. Die Milchmenge mit den Tasten + und - eingeben (in Liter abso- C 1.0 ) C 5,0 ) C 10,0 )
lut)

5. Ein Gefal3/ Tasse und den Getrdankeauslauf stellen.

6. Taste [Milchmenge ibernehmen und ansaugen] driicken.

v Die Milch wird angesaugt und der Automat kann Milchprodukte ﬁﬂgf:ﬂ;ﬁ;%i

ausgeben.
7. Gefaly/ Tasse entfernen und Automatentiir schlie3en. Milchmenge @ e @
8. Zum Verlassen des Menis Taste [ verwenden. ubernehmen zuriicksetzen

— Nach kurzer Aufheizzeit geht der Automat in die Betriebsbereit- flchmenge Nur Milch
schaft. {ibernehmen @ Gnsaugen @

I, Lo . .. und ansaugen
— Produkte mit Milch sind jetzt wieder anwahlbar.

6.5.10 Briuhprodukt mit Kaffeemehl zubereiten

Der Automat Siamonie 01 kann auch Briihprodukte mit bereits gemahlenem _
Kaffeemehl zubereiten (z.B. entkoffeinierten Kaffee).

Tatigkeiten
1. Klappe an der Oberseite aufklappen.
2. Max. 10g Kaffeemehl einfiillen.

3. Klappe schliel3en.
4. Eine Anwahl driicken.

v Ein Brihprodukt mit bereits gemahlenem Kaffeemehl wird ausgegeben.

HINWEIS
Kein Instantpulver einfullen! Nur maximal 10 g Kaffeemehl einftillen.
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Original Betriebsanleitung de Aufstellung

6.5.11 Bohnenbehalter befiillen

1 TIPP
% Nur die jeweilige Behalterabdeckung zum Auffiillen abheben.
V' Damit wird vermieden, dass versehentlich Bohnen in die In-
stantproduktbehalter gelangen. Niemals Flissigkeit einfillen.

Tatigkeiten
1. Behélterabdeckung eines Bohnenbehélters 6ffnen.
2. Bohnen einfiillen.

3. Behélterabdeckung wieder aufsetzen.

4. Service-Kurzmenii ﬁ offnen.
5. [Bohnenbehélter gefiillt] antippen.

— Es wird eine Bestatigung angezeigt
6. Mit [OK] [>] das Menii schlieBen.
— Bohnenbehalter ist aufgefillt.

22 \
opo ‘&‘&&%%
%9‘:
) Q“j %
T NG

6.5.12 Instantproduktbehalter befiillen

HL  TIPP
% Zum Beftllen jeweils nur eine Behalterabdeckung abheben,
V' um ein Vermischen der Produkte zu vermeiden.

» Nur automatengeeignete, rieselfahige Produkte verwenden.
» Produkte nur lose aufflllen und nicht verdichten.

Tatigkeiten

1. Behélterabdeckung eines Instantproduktbehélters éffnen.
2. Instantpulver einfiillen.

3. Behélterabdeckung wieder aufsetzen.

o ST P =}

Keine Flissigkeiten oder Bohnen in die
Instantproduktbehalter einftillen!
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Aufstellung HO Siamonie

6.5.13 Mahlgrad einstellen

Der Mahlgrad ist ab Werk eingestellt und muss zur Inbetriebnahme nicht zwangsweise neu eingestellt werden. Die
Mdahle reagiert unterschiedlich auf verschiedene Kaffeesorten. Deshalb kann der Mahigrad auf Ihre Kaffeesorte
angepasst werden.

TIPP

gl
% Wenn der Mahigrad feiner gestellt wird, kann sich Kaffeepulver im Mahlwerk verklemmen weil die
V beiden Mahlscheiben ndher zusammen kommen. Um dies zu vermeiden, muss die Muhle wahrend
der Verstellung laufen.

Nach Verstellung des Mahlgrades muss die Mihle neu kalibriert werden.
Tatigkeiten
1. Automatentiir 6ffnen.
[Techniker] - [Servicefunktionen] - [Motoren] - [68M - Briihkammer 6ffnen].
Servicekey stecken.
[Senden].
Die Brihkammer wird geoffnet, das Kaffeemehl fallt in den Satzbehalter.

KR_ Obd

5. [Techniker] - [Servicefunktionen] - [Motoren] -
[10M - Miihle 1 (Espresso) rechts]
[11M - Miihle 2 (Kaffee) links].

6. [Senden]
— Die Muhle lauft solange [Senden] gedrickt wird.

7. Mit einem Schraubendreher die Einstellschraube an der Miihle eindriicken und schrittweise drehen:
Drehung nach rechts — Pulver feiner — Briihzeit lédnger
Drehung nach links — Pulver grober — Briihzeit kiirzer

8. Servicekey entfernen.
v" Wenn der gewiinschte Mahlgrad erreicht ist, muss die Mihle neu kalibriert werden.

Pulverrutsche

Pulver grober f}
e

o Pulver feiner

Die Pulverrutsche kann entnommen
werden, damit das Kaffeepulver in einem
Becher zur Kontrolle aufgefangen wer-
den kann.
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6.5.14 Miihle kalibrieren

Die Muhle muss mit Pulver geflllt sein, bevor die Kalibrierung startet.

Tatigkeiten -Vorbereitung

1. [Techniker] - [Servicefunktionen] - [Motoren] - [58M - Briihkammer &ffnen].
2. Servicekey stecken.

3. [Senden]

v’ Die Brilhkammer wird gedffnet, das Kaffeemehl fallt in den Satzbehélter.

4. [Techniker] - [Servicefunktionen] - [Motoren] -
[10M - Miihle 1 (Espresso) rechts]
[11M - Miihle 2 (Kaffee) links].

5. [Senden]

v Die Mihlen sind mit Pulver gefiillt, so dass die nachfolgende Kalibrierung sinnvolle
Werte liefern kann.

Hilfsmittel
= Taschenwaage (Ablesegenauigkeit 0,19g)

Téatigkeiten - Kalibrierung

1. [Techniker] - [Produkte/ Probeverkauf] - [Kalibrierung]
2. Behélter wéhlen (Espressomlihle, Kaffeemiihle )

— Step 1 ist bereits ausgewahlt

3. Servicekey stecken.

Becher auf der Taschenwaage tarieren.

Becher unter den Auslauf halten.

Step [ 1] oder [ 2 ] oder [ 3 ] eingeben.
Entsprechend multipliziert wird die Menge in den Becher abgegeben.

7. [Start] wéhlen
8. Das gemahlene Pulver im Becher auffangen

© 0 A

9. Die abgegebene Menge wiegen Taschenwaage
10.Den abgelesenen Wert eingeben und bestétigen

v" Die Mihle wurden kalibriert

=y TIPP
% = Auch bei multiplizierter Menge geben Sie nur den abgewogenen Werte ein.
V = Den Wert mit Kommastelle eingeben.
= Das Gewicht in Gramm [g] mit Hilfe der Zahlentastatur eingeben
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Aufstellung HO Siamonie

6.5.15 Instantproduktbehalter kalibrieren

Beim Wechsel von Produkten ist ein erneutes Kalibrieren notwendig.
Die Forderschnecken missen mit Pulver gefillt sein, bevor die Kalibrierung

startet.

Tatigkeiten -Vorbereitung

1. Servicekey stecken.

2. [Servicefunktionen] - [Motoren]

3. Einen Instantproduktbehdélter wéhlen
4. [Senden] mehrmals driicken.

v Die Forderschnecken sind mit Pulver gefiillt, so dass die nachfolgende
Kalibrierung sinnvolle Werte liefern kann.

Tatigkeiten - Kalibrierung

1. Automatentiir 6ffnen.

Luftabsaugung mit Mixerschale entnehmen

[Techniker]

Servicekey stecken.

[Produkte/Probeverkauf] - [Kalibrierung]

Behélter wéhlen (Kakao, Weil3er, Milch etc.)
Geeigneten Becher auf eine Waage stellen und tarieren
Becher unter den Auslauf halten

© ©® N O oA N

. Anzahl der Steps wéhlen (Empfehlung 3 Steps)
10.[Kalibrierung starten]

— Es wird ein Produkt in den Becher abgegeben.

11. Gewicht des Bechers auf der Waage ablesen

12.Das Gewicht in Gramm [g] (ber die eingeblendete numerische Tastatur Taschenwaage
eingeben

13.Die Eingabe mit @ bestétigen.

v" Die Motoren der Instantproduktbehalter wurden kalibriert
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7. Bedienung
71 Betriebsbereitschaft

Der Automat ist betriebsbereit, wenn unten rechts [Produkt wahlen!] angezeigt wird. Wenn z. B. der Boiler nach
heizt, kann der Automat kurzzeitig [auRer Betrieb] gehen.

Betriebsbereit Nicht betriebsbereit
| I | | | Il |
: Produkt R
“ @‘ ‘ wg)hlgn! ‘, ‘ ‘ @‘ ‘ gl;tr?;b " ‘

7.2  Produkt ausgeben

Bei der Siamonie handelt es sich um einen vollautomatischen HeilRgetrankeautomaten. Dies bedeutet, dass fur
eine Produktabgabe ein Tippen auf dem Touchscreen genigt. Die anschlieRende Getrankezubereitung erfolgt
vollautomatisch.

Je nach Programmierung erfolgt die Abgabe des Produkts sofort nach dem Tippen des Produkts (wie z.B. Kaffee)

oder man gelangt in das Produkt-Untermend. Im Untermenid kdnnen weitere Einstellungen vorgenommen werden,
wie z.B. Anderung der Getrankestéarke, sowie die Auswahl einer groRen oder kleinen Portion. Erst nach Tippen auf
[Produktabgabe starten] erfolgt die Produktabgabe.

Espresso
ee Macchiato
Espresso Schokolade
S @

Cappuccino Schokomilch

Cappuccino
y Milchkaffee Schoko

¥ =

2
©

Bitte den Bildschirm beriihren Macchiato Heiftes Wasser
. i
und Produkt wéhlen. @‘ [ Produkt ™|
Slideshow Hauptauswahl

7.3 HeiBwasser ausgeben

Am linken Auslaufstutzen kann heiRes Wasser bezogen werden. Uber die Taste [Produktabgabe stoppen] kann
vorzeitig beendet werden.

1. Tasse oder Gefal3 unter den linken Auslauf stellen

2. Taste [HeilRes Wasser] driicken.

3. Zum vorzeitigen Beenden Taste [Produktabgabe stoppen] driicken.
v Die Tasse wird befiillt und kann enthommen werden.

& VORSICHT! HeiBe Fliissigkeit!
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7.4 Anpassung an Tasse

Die ausgegebenen Mengen kdnnen an die eigenen Tassen angepasst werden.
Eine Veranderung der Fullmenge von ca. 20% ist hier vorgesehen. Damit wird ermdglicht, die

Tassen etwas mehr oder weniger zu flllen.

Tatigkeiten

Automatenttir 6ffnen.

[Techniker] - [Produkte/Probeverkauf] - [Tassenanpassung].
Produkt wéhlen

Anpassung vornehmen (80% - 120%)

[Probeverkauf starten], [Anpassung (bernehmen]

Mit () das Menii schlieRen.

Die Fillmenge fir das Gefalt wurde dauerhaft angepasst. Die neue Fillmenge wird als
100% angezeigt.

Lo oA WwN

7.5 Dosierung

Das Eingreifen in das Menu Dosierung erfordert Fachwissen und wird daher nicht empfohlen. Durch Veranderung
der Rezept-Parameter kann der Automat blockieren.

7.6  Produktabgabe stoppen

Die Taste [Produktabgabe stoppen] wird bei einigen Produkten angeboten. Der Automat stoppt nicht sofort, son-
dern muss aus hygienischen Griinden noch Restmengen abgeben (z.B. Wasser bei Kakao).

Mixgetranke aus ganzen Bohnen und Instant kdnnen nicht vorzeitig abgebrochen werden.

7.7 Probeverkauf

Zu Einstellungszwecken kdnnen Sie einen Probeverkauf vornehmen.
Tatigkeiten

1. Gefal3 unterstellen
2. [Techniker] - [Produkte/Probeverkauf]
3. Produkt wéhlen

4. Servicekey stecken
5.

v

Taste 1
[Probeverkauf starten] AL AnaIELE
Das Getrank wird abgegeben
Anwahl 2 Anwahl 7
7.8  Anwahlen verandern
. .. .. Anwahl 3 Anwahl 8
Die Produkte der Hauptauswahl kénnen Ihren Wiinschen angepasst werden.
Es kénnen Produkte auf den einzelnen Wahlen neu belegt oder Verfeinerun-
gen hinzugefligt werden.
Unter Verfeinerungen wird die Zuwahl von Kakao, Weilter oder Zucker ver- Anwahl 4 Anwahl 9
standen.
Um die Vielfalt an Espressi anzubieten, steht eine spezielle Espressi-Ebene
zur Verflgung. Siehe ,7.8.4 Espresso und dessen Varianten“ auf Seite 31 Anwahl 5 Anwahl 10
Hauptauswahl
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Original Betriebsanleitung de

Bedienung

7.8.1 Abkiirzungen Hauptprodukte

Bei der Programmierung wird mit Abklirzungen gearbeitet. Die wichtigsten Abklrzungen finden Sie hier.
Hauptprodukte Kurzbezeichnung | grof3e Menge Bemerkung

Kaffee CAF1 CA1g Kaffee Muhle 2

Kaffee Classico CAF6 CA6g Instantkaffee

Espresso ESP - Espresso ohne Zucker
Espresso mit Zucker - ESPg * Espresso mit Zucker
Cappuccino CAP1 CP1g Milch, dann Espresso
Cappuccino Schoko CAP2 CP2g Milch, dann Espresso, dann Schoko
Cappuccino ltaliano CAP3 CP3g Espresso, dann Milch
Milchkaffee CAL CALg Kaffee, dann Milch
Milchkaffee Classic CAL3 CA3g Instantkaffee, dann Milch
Latte Macchiato MAC - im Becher mit 180 ml; Zuwahl Zucker moglich
Latte Macchiato - MACg * im Glas; Zuwahl Zucker moglich
Latte Macchiato Classic MAC4 MA4g im Glas mit Instant zubereitet
Schokolade CHOC CHOg Kakao und Wasser
Schokomilch COM COMg Milch, dann Kakao

Uni UNI1 UN1g universell einsetzbar
Espresso Macchiato ESMA ESMg Milch, dann Espresso; 3 Steps Zucker
Espresso Mac. Schoko ESCO ESCg Milch, dann Espresso, dann Kakao
Milch MIL MILg extra abzugeben
Americano AMI AMig wie CAF1, jedoch Wasser hinzu
HeilRes Wasser HW HWg -

Doppio DOPI DOPg doppelter Espresso

Lungo LUN LUNg Espresso wird mit Wasser gestreckt
Ristretto RIS RISg starker Espresso

* Ausnahme: der Buchstabe ,g” steht hier nicht fiir ,gro3”

7.8.2 Verfiigbare Vorwahlen

Verfiligbare Funktion

Vorwahlen

ZU>> Zucker (drei Stufen)

WE>> Weiler (drei Stufen)

PREM Premium

ZU Zucker (eine Stufe)

WE Weilder (eine Stufe)

>> starker

Kanne Vielfaches vom Standardvolumen
<< schwacher

ST - START | Start der Getrankeabgabe
Doppelt ** Doppelt

UM1 Umschalter in Wahlebene 2 (Wahl 31-40)
FM Milch (Frischmilch)

** Doppelt: das doppelte Volumen wird abgegeben. Bei Produkten mit Instantpulver wird die doppelte Menge ver-
wendet, bei Produkten mit ganzen Bohnen finden zwei Brihvorgange hintereinander statt

41567 010 00 _ 071
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HO Siamonie

7.8.3 Hauptprodukte, Rezepte, Zuwahlen

= Zur Programmierung eines Getrankes muss die Kurzbezeichnung verwendet werden. Z.B. [CAF1] fir Kaffee, [ESP]
flr Espresso, [HW] fiir HeiBwasser, etc.
Siehe Tabelle ,7.8.1 Abkiirzungen Hauptprodukte® auf Seite 29.
Siehe Tabelle ,7.8.2 Verfligbare Vorwahlen® auf Seite 29.

= Ein Rezept beginnt immer mit einem Hauptprodukt, eventuell gefolgt von einer Nachwahl (zweite Ebene), einer
Verfeinerung, etc. Das Rezept ist eine Folge von Maschinenbefehlen, damit ein Getrank entsteht. Rezepte sind nicht

veranderbar!

= Eine Zuwahl ist eine eigenstandige Kurzbezeichnung, die dem Hauptprodukt folgt um das Getrank zu verfeinern.

Kurzbezeichnung Hauptauswahl
. CAF1 Anwahl Anwahl
1 6
START Anwahl Anwahl
2 7
Anwahl Anwahl
3 8
Anwahl Anwahl
4 9
\ Anwahl Anwahl
5 10

Die Kurzbezeichnung START bewirkt,
dass nach dem Antippen einer Anwahl
sofort mit der Zubereitung begonnen wird.

Direktstart

Hauptauswahl zweite Ebene
ARTES D)
CAF" Anwahl Anwahl
1 6
Anwahl Anwahl
2 7
Anwahl Anwahl Anwahl Anwahl
3 8 11 ||| 12
Anwahl |- Anwahl Anwahl| [Anwahl|[ Anwahl
4 9 13 14 16
\ Anwahl Anwahl Anwah
5 10 7| |

Wenn die Kurzbezeichnung START (ST) weggelassen
wird, wird eine zweite Ebene angeboten.

Zweite Ebene, Verfeinerungsebene:

Produktabgabe startet erst nach
antippen von Taste (/

- [+
4|0
$
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Original Betriebsanleitung de Bedienung
7.8.4 Espresso und dessen Varianten
Es gib zwei Mdglichkeiten, Espresso und dessen Varianten anzubieten.
Mogl.lchkelt 1 Direktstart
Es wird nur ein Espresso angeboten.
R S o
E S P Kaffee Eﬂsza‘::ftfiz(l)o
START &3
T Spresso Schokolade
®§ -
l &
Cappuccino Schokomilch
Milchkaffee gé’ﬁgﬁgdm
| § &=
Die Kurzbezeichnung START bewirkt, dass nach dem Antippen Macchiato Heites Wasser
einer Anwahl sofort mit der Zubereitung begonnen wird. @‘ p— '_fv?h(f;"n“
Moglichkeit 2
Nach dem Anwahlen von Espresso am Hauptbildschirm, wird eine weitere Auswahlebene angeboten
(Espressi-Ebene). Dort finden sich dann Variationen, z.B. Doppio, Lungo, Ristretto.
Ebene 1 zweite Ebene (Espressi-Ebene) Produktabgabe

ESP

@

Kaffee

@

Espresso
Macchiato

Spresso

©

Schokolade

o

Cappuccino

©

Milchkaffee

©

Cappuccino
Schoko

Macchiato

D

Heiles Wasser

@ = B Pouclp

Schokomilch »

&5

Espresso

S| S| O '
Doppio Lungo Ristretto
& S

Espresso
+ Zucker

SO Esp.
0C. Macchiato

Beachten Sie die nachfolgenden Abbildungen fur die Programmierung der Espressi-Ebene:

Anwahl| Anwahl| [Anwahl
41 42 43
Anwahl||Anwahl||Anwahl
44 45 46
Anwahl Anwahl
47 <:D 48

o bl o) IC:J

(/AT -DOPI )
Doppio

@2 -LUN )
ungo
(43 - RIS )
44 - ESP
Espresso.
(45 -ESCO )
Espresso Choc.
46 - VA
Esp. Macchiato

S EIENES

47 - ESP

Esp. + Zucker

41567 010 00 _ 071
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7.8.5 Preise/ Zuordnung

Wenn Sie einer Anwahl ein anderes Rezept (Produkt) zuordnen wollen, so kdnnen Sie das folgendermafien direkt
programmieren (ohne Sielector).

Schritt 1

1. Automatentiir 6ffnen.

2. [Techniker] - [Produkte/Probeverkauf] - [Preise/Zuordnung]

3. Eine Wahl anwéhlen (z.B. Wahl1 Kaffee)
4

. Kurzbezeichnung antippen, damit sie angewéhlt ist (hellgrau).
Mit der Taste nach rechts @ die Kurzbezeichnung von [Aktiv] in [Verfiigbar] verschieben.

— Das linke Fenster [Aktiv] ist leer und kann neu belegt werden.

a1 & A JJ J &

/CVeue Zuordnung >\
e

rstellen

1- CAF1 (Anwahl)
(@ﬁee ) W\ (ﬁ@

2 - ESP (Anwahl)
(Eprezza ) » START

3 -_CAL (Anwahl) DOPP

4 - CAP1- (Anwahl) ) @

.Cappuccino @ ZU>>
WE>>

5 - MAC (Anwahl) )
W Latte Macchiato /)

SRR | |

Schritt 2:

1. Mit der Taste nach links @ die Kurzbezeichnung von [Verfiigbar] in ﬁ} J li |>J E?
[Aktiv] verschieben. P ———
Im Fenster [Aktiv] wird die Taste auf der Hauptauswahl definiert. Anpassung Wahl 1:

Die Kurzbezeichnungen stehen untereinander und werden in MAC (Wahl) Macchiato
dieser Reihenfolge abgearbeitet. Aktiv Verfii gb ar

2. Mit (=) das Menti schliel3en. " MAC ( )

3. Die Frage [Wollen Sie Anderungen speichern?] mit [ja] beantworten. START

v Die entsprechende Anwahl wurde mit einem neuen Rezept belegt.

@ Doppelt
ZU>>
‘HY%  TIPP @ WE>>
% Wenn der Servicekey gesteckt wird, kann die Anderung UM
v sofort durch einen Probeverkauf Uberprift werden. ~ \ 4
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Schritt 3:

Preise hinterlegen

* Im unteren Bereich des Bildschirms werden Preis A und Preis B hinterlegt. Die Minus- oder Plus-Taste dazu ver-
wenden oder direkt auf den Preis tippen und anschlieRend ber die eingeblendete numerische Tastatur den Preis
bestimmen.

» Preis Aist der Standardpreis.
Preis B kann firr ein Cashless-System genutzt werden.

v Bei der entsprechenden [Anwahl] wurde die Preise hinterlegt. Die Einstellung [MDB] oder [Freiverkauf] befindet
sich in MenUpunkt [Techniker] - [Automatenkonfiguration] - [Kreditsystem]

e e e \fé]

<
D)

~— \, @]

( Preis A )
M (|s|1er050€) : w
k 050€ ')

L 5

—_—— Preis hinterlegen

( Preis B )
[QJ (bisher 0.50 €) [;]
10,50 €| )

Namen @ndern
« Uber [Namen andern...] kann die Bezeichnung fiir eine Anwahl neu vergeben werden.
- Mit Taste (/) besttigen.
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7.9 Tagliche Handgriffe

7.9.1 Produktbehalter auffiillen

Das Auffiillen der Bohnen und der Instantprodukte ist weiter vorne beschrieben.
Siehe ,6.5.11 Bohnenbehalter beflillen* auf Seite 23
Siehe ,6.5.12 Instantproduktbehalter beflllen” auf Seite 23

- Tiep
% Nur die jeweilige Behalterabdeckung zum Aufflllen abheben. Damit wird vermieden, dass versehent-
lich Bohnen in die Instantproduktbehalter gelangen. Niemals Flussigkeit einfillen.

7.9.2 Restwasserbehalter und Satzbehalter (fu P &?’J‘ i
ach einer bestimmten Anzahl von Brihungen erscheint im Display NS

eine Aufforderung, die Behalter zu leeren.
1. Automatentiir éffnen.
2. Satzbehélter und dann Restwasserbehélter entnehmen. /

3. Die Behélter leeren. Es wird die Verwendung eines Miillbeutels fiir 7 j
den Satzbehélter empfohlen.

Restwasserbehélter links einsetzen und nach hinten schieben.

Satzbehélter einsetzen und nach hinten schieben.
Automatentiir schlie3en.

Lo oA

Der Automat ist wieder betriebsbereit.

7.9.3 Tropfwanne

Automatenttir 6ffnen.

Tropfwanne nach vorne entnehmen.

Tropfgitter abheben.

Tropfwanne entleeren

Beide Teile reinigen.

Tropfgitter auf die Tropfwanne zuriicksetzen.
Die Tropfwannenkontakte miissen trocken sein.
Tropfwanne in den Automaten einschieben.
Automatentir schlie3en.

L0 N A DN~

Der Automat ist wieder betriebsbereit.

h  mipp
% Der Automat arbeitet nicht, wenn die Tropfwanne oder der Satzbehalter
nicht korrekt eingesetzt sind.

Tropfwannenkontakte missen
trocken sein
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7.9.4 Tassentisch bei verschiedenen Automatentypen

HO Siamonie Touch 01

Der Tassentisch Iasst sich in der Hohe verschieben,
damit eine Anpassung an die Tasse erfolgen kann.

Der Tassentisch besitzt 2 kreisrunde Aussparungen.
Diese Aussparungen symbolisieren die Ausgabeposition
des Doppelauslaufs bei Brihprodukten.

Zur Entnahme des Tassentisches die beiden Hulsen
nach oben schieben. Die Halterungen sind dann frei.

Beim Einsetzen den Tassentisch in der urspringlichen
Position ansetzen und die beiden Hilsen nach unten
schieben.

HO Siamonie TS AD01
Der Tassentisch lasst sich nach oben klappen um hohe GefalRe unter zu stellen.
Zur Entnahme einfach am Tassentisch ziehen damit die Magnetkraft iberwunden wird.

HO Siamonie TS MLO01
Der Tassentisch lasst sich in der Hohe verschieben, damit eine Anpassung an die Tasse erfolgen kann.

Zur Entnahme den Tassentisch ganz nach unten schieben. Auf der Tirinnenseite die beiden Bligel driicken, damit
die Verriegelung gel6st wird. Der Tassentisch lasst sich dann entnehmen.

Bei Einsetzen die beiden Halterungen vom Tassentisch in die Halterung hinein driicken, bis diese einrasten.

: SR
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7.9.5 Anzeige bei geoffneter Tir

®

[Reinigung]
Der Automat springt in das Reinigungsmenu.

[Statistik auf USB-Stick]

Bei gestecktem USB-Stick kann mittels dieser Funktion die Kurz-
zeitstatistik auf einen mobilen Datentrager Ubertragen werden.

©

Zugangsrechte [Bediener], [Befiiller], [Operator], [Techniker]

Um ins Servicemenu zu gelangen, missen Sie sich verifizieren.
Wahlen Sie ihre Position durch Antippen. AnschlieRend kann eine
Codeabfrage erscheinen (falls aktiviert).

©

[Automatenstatus]

Bei vorhanden Fehlern oder Warnungen kdnnen dieser hier abge-
rufen und ggf. geléscht werden.

[OK] bedeutet, dass keine Fehler oder Warnungen vorliegen.

®

Auf einen Blick

Im unteren Teil des Displays werden wichtige Informationen ange-
zeigt, wie z.B. die Anzahl der Gesamtverkaufe oder die Zeit bis zur
nachsten Wartung.

7.9.6 Zugangsrechte/ Einloggen

=]

Automatenstatus @) OK )

Automatennummer..... @ ............... 123
Datum/Uhrzeit..............oiceeeee. 11:55:00
Gesamtverkaufe .........cccceeeeeeeeenn, 1000
Verkaufe bis Service..........cc........ 15000
Liter bis Filterwechsel.................... 5000

Das Servicement ist nicht fur jeden Nutzer identisch. Fir jeden Benutzer sind gewisse Funktionen freigeschaltet.
Die Programmierung der Zugangscodes ist in Kap. ,9.7 Zugangscodes® auf Seite 54 beschrieben.

Zur Anmeldung eines Benutzers folgendermaRBen vorgehen:
1. Automatentiir 6ffnen

2. Auf einen Benutzer ihrer Wahl tippen:
Bediener
Befiller
Operator
Techniker

3. Den vierstelligen Code eingeben.
Mit Taste @ bestétigen

— Es wurde eingeloggt

= Zum Ld&schen eines Zeichens Taste @ verwenden.
= Zum L&éschen der gesamten Eingabe Taste @ verwenden
= Zum Verlassen des Menus Taste (5 verwenden
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7.9.7 Automat voriibergehend auBer Betrieb nehmen (Wochenende)

7.9.7.1. Ubersicht der Teile

Aus hygienischen Griinden empfehlen wir bei Auferbetriebnahme z.B. Uber das Wochenende die folgenden Teile
auszubauen und gereinigt auf einem sauberen Kichentuch zu lagern.

Zur Wiederinbetriebnahme muissen die Teile ohne Werkzeug korrekt eingesetzt werden.

Milchbehalter mit Deckel (optional)
Milchschlauch auf einem sauberen Kiichentuch ablegen
Auslaufverkleidung
Tropfwanne mit Tropfgitter
Auslauf
Restwasserbehalter
Satzbehalter
Mixereinheit
Pulverrutsche
0 Einwurfrohr

= O 00 N O O b WOWN -~
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7.9.7.2. Teile ausbauen/ einsetzen

Milchbehalter (optional)
= Den sauberen Milchbehalter mit vorgekihlter Milch beftllen.
= Milchbehalter mit aufgesetztem Deckel in das Kihimodul hineinschieben.

= Beim Hineinschieben den sauberen Milchschlauch in die Deckel6ffnung
einsetzen. Der Ansaugstutzen muss am Boden aufliegen.

= Tir schlief3en.

Auslaufverkleidung
= Die Auslaufverkleidung in die TUr einsetzen und andriicken bis sie einrastet.

Auslauf mit Schlauchen

= Die Schlauche lassen sich einfach von den Stutzen am Auslauf abziehen.

= Beim Zusammenbau lassen sich die Schlauche leichter aufstecken, wenn
die Stutzen mit Wasser befeuchtet sind.
Bitte beachten: der Schlauch vom Briher hat einen kleinen Durchmesser
mit 4 mm und wird am Auslauf auf den vordersten kleinen Stutzen aufge-
steckt.

= Der Auslauf ist auf die Halterung aufgesteckt. Er wird nach oben entnom-
men.

= Fur eine saubere Milchabgabe wird der Milchschlauch (optional) mittig
aufgesteckt.

Milchschlauch

Auslauf

Schlauch vom Briiher

Stutzen 4 mm
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Mixereinheit ausbauen

= Produktrutschen nach oben schieben, um das Herausrieseln zu verhindern
= Schlauch unten vom Mixer abziehen

= Grlinen Flansch von der Raststellung 6 Uhr auf 5 Uhr drehen

= Mixergehause mit Luftabsaugung nach vorn abziehen

= Mixerfligel abziehen

Mixereinheit einbauen

= Mixerflugel so auf die Achse schieben, dass die Abflachung der Achse und die Markierung des Mixerfligels Uberein-
stimmen.

= Mixerfligel muss deutlich spurbar einrasten; ,Klick® ist horbar.

» Mixergehause und Luftabsaugung zusammensetzen.

= Mixergehduse auf den griinen Flansch setzen

= Griff am grinen Flansch im Uhrzeigersinn bis zur Grundstellung 6 Uhr drehen.
= Schlauch wieder aufstecken

= Produktrutschen nach unten schieben (Verkaufsstellung)

Produktrutschen

Mixerfligel
Luftabsaugung
Gruner Flansch
Schlauch Mixergehause

Luftabsaugung und Mixergehause mussen
+in einer Flucht” zusammengesteckt werden

griner Flansch in Grundstellung 6 Uhr
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Pulverrutsche

. . Durchbruch
= Die Pulverrutsche wird nach oben entnommen.

= Kontrollieren, ob die Briiherabdeckung korrekt eingehangt ist. Pulverrutsche :
|

= Zum Einsetzen die Pulverrutsche einfach einhangen. v
Lasche ﬁ*®\a’!\n§

Briiherabdeckung

Stutzen
Einwurfrohr

= Zum Entnehmen das Einwurfrohr geringfligig anheben und dann
schrag nach aulRen ziehen. Es ist an der Oberseite lediglich ge- '
steckt.

= Zur einfachen Handhabung den Deckel 6ffnen. Das Einwurfrohr
von unten auf den Stutzen setzen und dann nach innen schwen-
ken. Das Unterteil vom Einwurfrohr wird in die passende Kontur T
der Pulverrutsche abgelegt.

= Deckel schliessen.

Restwasserbehalter, Satzbehdlter und Tropfwanne mit
Tropfgitter

= Die Teile in den Automaten einsetzen
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8. Reinigung
Tagliche MaRnahmen
Bauteil MaRnahme Kapitel Hilfsmittel
Bruheinheit, Pulver entfernen 8.1.1 auf Seite 42 Pinsel
Pulverrutsche,
Produktrutschen
Tropfwanne, Tropfgitter | entleeren bzw. reinigen | 8.1.2 auf Seite 42 Splilwasser
Reinigungsprogramm Programm starten 8.1.3 auf Seite 43 Reinigungstablette
durchfiihren (ohne
Kihlmodul)
Reinigungsprogramm Programm starten 8.1.4 auf Seite 44 Reinigungstablette
durchfiihren (mit Reiniger fiir
Kihlimodul) Milchaufschaumer
Milchbehalter grindlich reinigen 8.1.5 auf Seite 45 Spulwasser

Restwasserbehalter und
Satzbehalter

entleeren und reinigen

8.1.6 auf Seite 45

Spulmittel, Tuch

Getrankeauslauf

zerlegen und reinigen

8.1.7 auf Seite 45

Spulmittel, Tuch

Glasfront, Aul3enflachen

reinigen

Wochentliche MaBnahmen

8.1.8 auf Seite 45

Glasreiniger, Tuch

Bauteil MaRnahme Kapitel Hilfsmittel
Mixereinheit zerlegen und reinigen 8.2.1 auf Seite 46 Spulmittel, Tuch
Gehause aulien reinigen 8.2.2 auf Seite 47 feuchtes Tuch

Milchaufschaumer
(optional)

zerlegen und reinigen
(auch ofter)

Monatliche MaBRnahmen

8.2.3 auf Seite 47

Reinigungslésung

Bauteil MaRnahme Kapitel Hilfsmittel
Absaugschublade reinigen 8.3.1 auf Seite 48 Spulmittel, Tuch
Dampfboiler spiilen Reinigungsprogramm 8.3.2 auf Seite 48
ausfiihren
Halbjahrliche MaBRnahmen
Bauteil MaBnahme Kapitel Hilfsmittel
Bohnenbehalter und reinigen 8.4.1 auf Seite 49 Spulmittel, Tuch

Instantproduktbehalter
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8.1  Tagliche MaBRnahmen

8.1.1 Briiheinheit, Pulverrutsche, Produktrutschen

1. Automatentiir 6ffnen.

2. Den Schlauch an der Briiherabdeckung aus der Klemmstelle I6sen.

3. Briiherabdeckung abnehmen.

4. Mit dem Pinsel das Kaffeepulver von der Oberseite des Briihers entfernen.

5. Briiherabdeckung wieder korrekt einsetzen, Schlauch befestigen.

6. Reste aus der Pulverrutsche entfernen.

7. Reste aus den Produktrutschen entfernen. Die Reste fallen in die Mixerschale und werden im nachfolgenden

Reinigungsprogramm entfernt.

8.1.2 Tropfwanne leeren

Automatenttir 6ffnen.

Tropfwanne nach vorne aus dem Automaten ziehen.
Tropfgitter abheben.

Tropfwanne (ber einem Abfluss leeren.

Die beiden Teile mit Splilwasser reinigen und trocknen.

Speziell die Tropfwannenkontakte trocknen; sie dlirfen nicht feucht
sein.

© oK O~

Tropfgitter zuriick auf die Tropfwanne setzen.

© N

. Die Tropfwanne in den Automaten einschieben.
9. Automatentiir schliel3en.

Tropfwannenkontakte miissen
trocken sein
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8.1.3 Reinigungsprogramm durchfiihren (ohne Kiihimodul)

Hh  TIPP
% Das Reinigungsprogramm dauert einige Minuten. Wurde das Reinigungsprogramm unterbrochen
V oder vorzeitig beendet, erscheint eine Hinweismeldung. Das Reinigungsprogramm muss erneut
gestartet werden.

Bei dem Reinigungsprogramm werden der Briiher und die Mixerschalen mit heilem Wasser gereinigt.

Hilfsmittel
Reinigungstabletten Art.Nr.: 402 00 919 00

Tatigkeiten

Tassentisch abnehmen oder hoch schwenken (siehe Kap. 7.9.4 auf Seite 35)
Den Reinigungsbehdélter unter den Getrdnkeauslauf stellen

Die Service-Kurzmendii-Taste i’ driicken

[Reinigung...].

[Gesamtreinigung durchfiihren].

© kA Db~

[Reinigung starten].

7. Die Vorsplilung findet statt.

— Es wird aufgefordert, eine Reinigungstablette in den Briuher zu geben.

8. Den Deckel fiir das Einwurfrohr 6ffnen, Reinigungstablette einwerfen, Deckel schlie3en.
9. [Reinigung fortsetzen].

10.Entfernen Sie den Reinigungsbehélter, wenn die Reinigung beendet ist.

11. Restwasserbehdlter, Satzbehélter und Tropfwanne entleeren und wieder einsetzen

— Der Automat geht in Betriebsbereitschaft.

v Das tagliche Reinigungsprogramm wurde durchgefiihrt
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8.1.4 Reinigungsprogramm durchfihren (mit Kiihimodul)

TIPP

gl
% Das Reinigungsprogramm dauert einige Minuten. Wurde das Reinigungsprogramm unterbrochen
7 oder vorzeitig beendet, erscheint eine Hinweismeldung. Das Reinigungsprogramm muss erneut
gestartet werden.

Bei dem Reinigungsprogramm werden der Brlher, die Mixerschalen und der Milchansaugschlauch gereinigt.
Hilfsmittel

= Reinigungstabletten Art.Nr.: 402 00 919 00

= Reiniger fur Milchaufschdumer Art.Nr.: 998 00 119 57

= Reinigungslésung: Wasser und Reiniger fur Milchaufschaumer im richtigen Mischungsverhaltnis in der Messkanne
herstellen

Tatigkeiten

Den Behélter mit Milch entfernen (nicht zwingend erforderlich).

Die Messkanne mit der Reinigungslésung vor dem Kiihlmodul platzieren.

Den Milchansaugschlauch in die Messkanne geben.

Den Reinigungsbehélter unter den Getrénkeauslauf stellen.

Die Service-Kurzmenii-Taste ﬁ drticken.

[Reinigung...].

[Gesamtreinigung durchfiihren].

©@ N O O A WD~

[Reinigung starten].

9. Die Vorsplilung findet statt.

— Es wird aufgefordert, eine Reinigungstablette in den Briiher zu geben.

10.Den Deckel fiir das Einwurfrohr 6ffnen, Reinigungstablette einwerfen, Deckel schlie3en.

11. [Reinigung fortsetzen].

12.Wenn die Reinigung beendet ist, den Reinigungsbehélter und die Messkanne entfernen.
13.Restwasserbehélter, Satzbehélter und Tropfwanne entleeren, reinigen und wieder einsetzen.

— Der Automat geht in Betriebsbereitschaft.
v Das tagliche Reinigungsprogramm wurde durchgefihrt

Reinigungslésung herstellen

= A

50 ml + 1000 ml

O

¥
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8.1.5 Milchbehalter (optional)

A LD~

8.1.6 Restwasserbehalter und Satzbehélter

1. Satzbehélter und dann Restwasserbehélter entnehmen.

Milchbehélter entnehmen und entleeren.
Milchbehélter griindlich reinigen und mit klarem Wasser griindlich nachsplilen
Den Milchbehélter mit vorgekiihiter Milch befiillen.

Beim Hineinschieben den sauberen Milchschlauch in die Deckelbffnung einsetzen. Der An-
saugstutzen muss am Boden aufliegen.

Die Behélter leeren. Es wird die Verwendung eines Miillbeutels fiir den
Satzbehélter empfohlen.

Restwasserbehélter links einsetzen und nach hinten schieben.
Satzbehdlter einsetzen und nach hinten schieben.

8.1.7 Getrankeauslauf

1.
2.
3.

Die Schlauchbelegung merken. Die montierten Schlduche vom Getrénkeauslauf abziehen.
Den Getrdnkeauslauf in zwei Teile zerlegen.

Den Getrénkeauslauf griindlich reinigen. Der Getrdnkeauslauf kann in der Spilmaschine bei max. 65°C gerei-
nigt werden.

. Der Einbau erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim Zusammenbau lassen sich die Schlduche leichter aufste-

cken, wenn die Stutzen mit Wasser befeuchtet sind.

Getrankeauslauf

8.1.8 Glasfront, AuBenflachen reinigen

Der Bildschirm kann fur wenige Sekunden mit einem feuchten Lappen gereinigt werden. Die Restzeit, in der gerei-
nigt werden kann, wird angezeigt.

1.
2.
3.

Die Service-Kurzmenii-Taste ﬁ driicken
[Reinigung] - [Bildschirm reinigen]
Die Frontflache des Automaten reinigen, damit der Automat sauber und gepflegt ist.
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8.2 Wochentliche MaBnahmen

8.2.1 Mixereinheit

Ausbauen

= Produktrutschen nach oben schieben, um das Herausrieseln zu verhindern.
= Schlauch unten vom Mixer abziehen.

= Grinen Flansch von der Raststellung 6 Uhr auf 5 Uhr drehen.

= Mixergehause mit Luftabsaugung nach vorn abziehen.

= Mixerflligel abziehen.

= Grinen Flansch entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur nachsten Raststellung drehen (siehe Abbildung: von 5 Uhr auf
4 Uhr).

= Griinen Flansch von der Achse abziehen.

= Die Teile griindlich mit heilem Wasser und handelsiiblichem Geschirrspilmittel reinigen. Mit heiRem Wasser abspu-
len und dann mit einem sauberen Geschirrtuch gut abtrocknen.

Mixereinheit einbauen
= Die Teile in umgekehrter Reihenfolge wieder einsetzen.

= Es sollte besonders auf den korrekten Sitz des Mixerfligels geachtet werden. Der Markierungspunkt muss auf die
Abflachung der Achse ausgerichtet sein. Es muss beim Aufstecken ein deutliches Einrastgerausch (,Klick®) zu héren
sein.

roter O-Ring muss
vorhanden sein
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8.2.2 Gehause auflen

Das Gehause mit entsprechenden passenden Pflegemittel pflegen und reinigen.

8.2.3 Milchaufschaumer (nur Kiihimodul)

Tatigkeiten
1. Schlduche abziehen (3 Stiick).
Milchaufschdumer kréftig aus der Halterung ziehen (dabei nicht drehen).

Den Deckel und die Hiilse abziehen.
Einzelteile in eine Reinigungslésung fiir einige Minuten einlegen.

O A D

Einzelteile von Hand griindlich reinigen und mit klarem Wasser nachsplilen.

Zusammenbau

Tatigkeiten

1. Dichtung vom Deckel mit Wasser befeuchten und Deckel mit kréftigem Druck auf den Milchaufschdumer drti-
cken (Dichtung darf nicht gequetscht werden).

2. Die Hiilse aufstecken.

3. Das Rohr vom Milchaufschdumer mit Wasser befeuchten und dann mit kréftigem Druck in die Halterung drii-
cken (dabei nicht drehen).

4. Schlduche aufstecken (3 Stiick).

Deckel
\ﬁ» 0/

Milchaufschaumer

|_—— abziehen

Hulse

1| _— abziehen

abziehen

50 mi + 1000 ml

W

Reinigungslésung herstellen
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8.3 Monatliche MaBnahmen

8.3.1 Absaugschublade

1. Mixereinheit ausbauen

2. Absaugschublade herausziehen
3. Absaugschublade reinigen

4. Die Teile wieder einsetzen

8.3.2 Dampfboiler spiilen (nur wenn ein Kiihimodul vorhanden ist)

HL  TiPP
= Wenn der einstellbare Zeitraum der maximalen Tage ohne Dampfboilerspilung um 72 h tGber-
V schritten wurde, wird der Automat zwangsweise auller Betrieb genommen. Deshalb muss die
Dampfboilerspilung regelmafig durchgefuhrt werden.

= Es werden ca. 2,5 Liter Wasser ausgegeben.
= Die Dampfboilerspuilung dauert wenige Minuten.

Tatigkeiten

1. Tassentisch abnehmen oder hoch schwenken (siehe Kap. 7.9.4 auf Seite 35)
1. Den Reinigungsbehélter unter den Getrdnkeauslauf stellen.

2. Die Service-Kurzmendii-Taste ﬂ drticken.

3. [Reinigung...] - [Dampfboiler spiilen] - [Splilungen starten]

— Die Dampfboilerspllung startet.

— Es wird Wasser und Dampf abgegeben.

v AnschlieRend ist der Automat wieder betriebsbereit.
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8.4  Halbjahrliche MaBnahmen

8.4.1 Bohnenbehalter und Instantproduktbehalter

Die Behalter missen zeitweise gereinigt werden.

Voraussetzung
= Geschirrtuch/ Einwegtuch
= Wasser und Spulmittel

Tatigkeiten

1. Produktrutschen nach oben schieben, um das Herausrieseln zu
verhindern

Abdeckung um die beiden Instantbehélter nach oben abheben.
Behélter entnehmen
Behélter entleeren; mit heiBem Wasser und Spllmittel reinigen.

Behéilter griindlich trocknen (weil die Schnecken schwer trock-
nen, evtl. (iber Nacht trocken lassen)

Behaélter korrekt einsetzen und befillen.

O N D

Produktrutschen nach unten schieben (Verkaufsstellung) Verschlussschieber
Verschlussschieber nach hinten driicken.
Abdeckung korrekt auflegen.

Lo o NOo

Bohnenbehalter und Instantproduktbehalter sind gereinigt wor-
den.

8.4.2 Direktablauf (optional)

Optional ist der Automat mit einem Direktablauf ausgestattet. Das Abwasser
in der Tropfwanne kann somit direkt ablaufen. Die Tropfwanne muss somit
nicht mehr geleert werden.

Der Direktablauf kann entweder nach unten oder nach hinten angeschlossen
sein. Je nach Ausfuhrung muss die Durchfiihrung mit einer Burste gereinigt
werden.

Tatigkeit
1. Automatentiir 6ffnen.
. Tropfwanne und Tropfgitter entnehmen.

2
3. Reinigen Sie den Direktablauf sowie die Schlauchfiihrungen.
4

. Mit der mitgelieferten Biirste den Direktablauf und die Schlauchfiihrungen
reinigen.

Tropfwannenkontakte miissen
trocken sein.

5. Die Teile wieder zurtickstellen.
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9. Programmierung Automat

9.1  Abbildungen HMI

Bootscreen

®

Lade Servicemendi....

| ]

1.2.18r6495

Verfeinerungsebene

&
%

o | v
S

v

Service-Meni

=]

- =

‘o Statistik auf
R
( einigung ) (USB—Stick )
(Operator )(Techniker )
Automatenstatus

Automatennummer.............cccccoiieene 0
Datum/Uhrzeit............ccooeiiiiiiiiie
Gesamtverkaufe ..... ....1000
Verkaufe bis Service.................... 14000
Liter bis Filterwechsel................... 5000

)
)
|
|

Hauptauswahl
Espresso
Kaffee Macchiato
Espresso Schokolade
Cappuccino Schokomilch
Milchkaff Cappuccino
chiatiee Schoko
Macchiato HeilRes Wasser

© = E

™ Produkt 1 g
L wahlen

Espressi-Ebene

Doppio Lungo Ristretto
Espresso | | ESpresso Esp.
Choc. Macchiato
& |
Espresso -
+ Zucker Macchiato
+ Zucker

Servicearbeiten

Zugangsrechte

Warnungen/Fehlermeldungen

Wichtige Informationen auf

einen Blick

Wird immer angezeigt.

Diese beiden Ebenen werden je nach Pro-
grammierung angezeigt.

Dieses Men( erscheint, wenn die Tur
geoffnet wird.
Wenn die Taste [Statistik auf USB-Stick]

grau hinterlegt ist, dann wurde vom HMI
kein USB-Stick erkannt.
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Service-Kurzmeni

E

( Nachtabschaltung >

@ohnenbehélter gef[j@

(Satzbehélter geleert>

( Reinigung... >
C Milch )

( Filter wechseln >

Slideshow Produktausgabe
Americano
Produktabgabe
stoppen
Bitte den Bildschirm beriihren @
und Produkt wahlen.

9.2 Bildformate Produktabbildungen und Slideshow

Die Service-Kurzmeni-Taste ﬁ dricken,
um in das Service-Kurzmenii zu gelangen.

Slideshow: lauft zwischen Verkaufen

Produktausgabe: im unteren Teil wird eine

kleine Slideshow angezeigt

Im oberen Teil wird das Produktbild ange-

zeigt.

Zur Ubertragung der Bilder auf den Automaten sollte die Gréfke der Bildformate eingehalten werden. Die Program-
me SiDesigner und der Sielector skalieren nicht mafRstabsgetreu. Deshalb sollten die Bilder vorab mit gewdhnli-

chen Programmen zur Bildbearbeitung bearbeitet werden.

Es werden die Formate jpg und png unterstutzt.

Produktbild/ Slideshow

siehe...

GroRe [pixel]

Slideshow zwischen Verkaufen

480 x 800 pixel

Hauptauswahl, Gréfie der Produktbilder

222 x 139 pixel

Espressi-Ebene GroRe der Produktbilder

146 x 139 pixel

Produktbild oben wahrend Ausgabe

452 x 286 pixel

Slideshow unten wahrend Ausgabe

WICHOANE,

452 x 286 pixel
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9.3 VMC- und HMI-Steuerung

TIPP

]
% Beim Updaten von Software sollten Sie immer beide Softwaren aktualisieren, weil sie aufeinander
V abgestimmt sind.
Siehe Menipunkte [Steuerung Softwareupload] und [HMI Softwareupload].

Beispiel fir Software:
MSMiIsb07.pat

<
Hole Daten %

Beispiel fur Ordner:
\sielaff_au

nikation

9.4  Softwareupdate Siamonie

TIPP

gl
% = Es wird empfohlen, immer die aktuelle HMI Software aufzuspielen. Die aktuelle HMI Software wird im
V Download-Center auf der Homepage bereitgestellt.

= Es sollte immer ein leerer, formatierter USB-Stick verwenden werden.
= Auf dem Stick dirfen nur die Ordner HMI und sielaff _au vorhanden sein.
Das Download-Center wird registrierten Kunden bereitgestellt. Sie missen eine E-Mail-Adresse mit einem Pass-
wort bereithalten.
Tatigkeiten
1. Sielaff Homepage aufrufen: www.sielaff.de
2. Den Anweisungen auf der Homepage folgen, um sich anzumelden.
3. Download-Center aufrufen: HeiBgetrdnkeautomaten - Table Top - Siamonie-Serie - Software - Simonie
4. Download ausfiihren
— Die gezippte Datei wird i.d.R. im Windows Ordner ,Downloads” abgelegt.
5. Am PC: gezippte Datei im Windows Explorer mit Doppelklick éffnen.

6. Die beiden Ordner HMI und sielaff_au auf den leeren USB-Stick in den Hauptpfad kopieren

7. USB-Stick sicher entfernen. w KINGSTOM (M)
8. Am Automaten: Automatentiir 6ffnen. HMI

9. USB-Stick anschlie3en. sielaff_au

— Die Software vom HMI erkennt den USB-Stick und bietet Software-Update an.
10.[ja] auswéhlen
— Die Software wurde aktualisiert

TIPP

[
% Falls eine neue M32 Steuerung eingebaut wurde, startet der automatische Upload nicht, weil eine un-
7 bekannte bzw. fremde Software auf der Steuerung vorhanden ist.

Der Sielector Art.Nr 000 98 000 43 muss verwendet werden, um die Software zu installieren.
Die Optionen [Bootsektor ignorieren] und [Kennung Uberschreiben] anwahlen.
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9.5 Steuerung Softwareupload

Die M32 Steuerung hinten im Automaten wird auch durch Software gesteuert. Das Aufspielen der aktuellen Soft-
ware muss i.d.R. manuell ausgeldst werden. Die Software heil}t beispielsweise ,MSMIsb07.pat” und befindet sich

im Unterordner VMC.

Voraussetzung
USB-Stick mit den Ordnern HMI und sielaff_au.

Tatigkeiten

1. Am Automaten: Automatentiir éffnen.

2. USB-Stick anschlie3en.

— Es erscheint die Frage: Wollen Sie das Update jetzt installieren?
3. [nein] auswéhlen.

4. [Allgemeines] [HMI Dateniibertragung] [Steuerung Softwareupload] wéhlen.

5. Software auswéhlen (muss blau hinterlegt sein)

6. [Senden] wéhlen.

— Die Software wird zur Steuerung gesendet. Den USB-Stick nicht entfernen!
v’ Die Software der Steuerung wurde aktualisiert.

9.6 Software Version bestimmen

Tatigkeiten

1. Automatentiir 6ffnen

2. [Techniker]

3. [Allgemeines]

4. [Versionsinformationen]

5. [Version]

—  z.B. pat/T/MSMALs915 wird angezeigt

Tatigkeiten alternativ

1. Automatentiir 6ffnen

2. [Servicefunktionen]

3. [Direkteingabe]

4. [21L]

5. @ driicken

— z.B. pat/T/IMSMALs915 wird angezeigt

P

3

=

@J Aligemein Ubertragung (=

Statistik/Journal auf >
USB-Stick schreiben

( Konfiguration auf USB-
Stick schreiben

Konfiguration auf USB-
Stick schreiben

(Konfiguration von USB-
Stick einlesen

C Steuerung )
Softwareupload

( HMI )
Softwareupload
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9.7 Zugangscodes

Sie kdnnen den Personen, die mit dem Automat zu tun haben, Zu-
gangscodes zuweisen. Der Aufbau der Rechte ist hierarchisch.

Das Bearbeiten dieses Menus ist nur Operatoren oder Technikern
vorbehalten: [Techniker] [Allgemeines] [Zugangscodes].

Voraussetzung

Das Editieren des Menus [Zugangscodes] ist zweifach abgesichert.

Der Techniker-Code wird abgefragt.

Zugangsrechte
Das gesamte Servicemend ist nicht fur jeden Nutzer identisch. Fiir

jeden Benutzer sind gewisse Funktionen freigeschaltet.
Anmeldung eines Benutzers

1. Automatentiir 6ffnen

2. Auf einen Benutzer ihrer Wahl tippen

3. Den vierstelligen Code eingeben.
Mit Taste (/) bestatigen

= Zum Loschen eines Zeichens Taste @ verwenden.

= Zum L&éschen der gesamten Eingabe Taste @ verwenden
» Mit [[>] das Menii schliessen.

JUUUOP

Techniker-Code
verwenden

Operator-Code
verwenden

Befiller-Code
verwenden

Bediener-Code
verwenden

Kurzmen(-Code
verwenden

I WEERE

- Tiep
a Bei Vergessen des Codes muss die Steuerung ausgebaut werden und ins Werk geschickt werden.
Notieren Sie sich deshalb unbedingt den eingegebenen Code.
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Sondereinstellungen

10. Sondereinstellungen

Tatigkeiten
1. Automatentiir 6ffnen.

2. [Techniker] - [Automatenkonfiguration] - [Sondereinstellungen]]

Sondereinstellungen B

16 Preis B fur Cashless (MDB) verwenden

Default [aus]

Nur bei angeschlossenen Kartensystemen relevant.
Wenn [an] wird der Preis B als Kartenpreis verwendet.
Kostet der Kaffee mit Bargeld 1,00 €, so kann der
Preis mit Karte von 0,90 € hinterlegt werden, um den
Kartenverkauf glinstiger zu machen.

Sondereinstellungen C

16 Wassermangelerkennung uber Messturbine
deaktivieren

Default [an]

Wenn [an] werden nicht die Impulse der Messturbine
gezahlt, sondern der Kaffee (das Produkt) hat 120
Sekunden Zeit, um abgegeben zu werden.

Vorteil: Espresso darf sehr fein gemahlen sein.
Nachteil: bei Wassermangel (z. B. der Wasserhahn ist
zu) lauft die Pumpe 120 Sekunden ohne Wasser. Die
Pumpe kann geschadigt werden.

64 MDB mit 100ms Pollingrate

Bei Kommunikationsproblemen zwischen dem
Muinzschaltgerat und der Automatensteuerung kann
durch eine Verkirzung der Pollingrate das Problem
beseitigt werden

128 MDB mit 50ms Pollingrate

Die Aktivierung von 50ms gewinnt gegentber der
Aktivierung von 100ms

Sondereinstellungen D

8 Kartensystem im Multivend kein cancel session,
wenn Kredit stehen bleibt

Normalerweise muss nach jedem Kartenverkauf die
Karte vom Bezahlsystem entfernt werden. Ist diese
Funktion aktiviert, kann die Karte hingehalten oder
gesteckt bleiben und es kénnen mehrere Produkte
hintereinander bezogen werden, ohne die Karte jedes
mal zu entfernen.

16 bei -Milch leer- automatisch auf Weiler Default [an]
umschalten Nur wenn ein Milchmodul vorhanden ist. Varianten
Siamonie Smart 2101 FM/ 3201/ 3202 FM
Sobald die Milch leer ist, wird auf WeiRer umgeschaltet
damit der Verkauf weiter gehen kann.
32 Brihventil zwischen Preinfusion und Briihung Das Ventil vor dem Briiher 6ffnet bei der Preinfussion
offen lassen fur die eingestellte Zeit und schaltet wieder aus

und entliiftet. Bei der Einwirkzeit liegt kein Druck
am Kaffeekuchen an. Wird diese Sondereinstellung
[aktiviert] bleibt auch nach der eingestellten Zeit das
Ventil offen.

Vorteil: Weniger Wasser in der Tropfschale /
Restwasserbehalter.

Nachteil: Kaffeekuchen steht unter der Einwirkzeit auch
unter Wasser/Druck. Der Geschmack verandert sich.
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Sondereinstellungen E

1 generell Kartenzahlung Miinzen nicht zulassen

Default [deaktiviert]

Ist die Sondereinstellung [aktiviert] kann nur mit Karte
oder mit Miinzen bezahlt werden. Dies wird verwendet
wenn in der Statistik die Kartenverkaufe exakt
ausgewertet werden missen

2 Kein Kartenrevalue mit Value Token

Wenn Sondereinstellung [aktiviert] wird das Aufbuchen
von Werttoken auf eine Karte unterbunden

4 Schllisselposition Freiverkauf als Freiverkauf
(nicht Schlisselverkauf) zahlen

Steht der Schlisselschalter auf ,Freiverkauf* wird
der Verkauf auch als Freiverkauf gezahlt, nicht als
Schlisselverkauf

8 Keine Milchleermeldung und aulRer
Betriebnahme der Milchprodukte

Nur wenn ein Milchmodul vorhanden ist. Varianten
Siamonie Smart 2101 FM/ 3201/ 3202 FM (Frischmilch)
Wenn die Milch leer ist, findet das automatische
Umschalten auf Weiler nicht statt.

Vorteil: Automat wird immer versuchen Milch abzugeben.
Kunde muss keinen Wert flr die Milchmenge eingeben.
Wenn die Milch leer lauft, kann evtl. Restmilch spritzen.
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12. Menu-Struktur

Aktion bzw. Berechti- Ebene 1 Ebene 2
gungsebene Hauptmenii Untermenii
[Reinigung] [Gesamtreinigung durchflhren]
[Bildschirm reinigen]
[Mixer spulen]
[Bediener] Tassenanpassung
[Befiiller] [Allgemeines]
[Statistik]
[Operator] [Allgemeines] [Versionsinformation]
[Journal]
[HMI Einstellungen]
[HMI Datentibertragung]
[Slideshow Playlist]
[Zugangscodes]
[Statistik] [Tubensténde]
[Kurzstatistik]
[Gesamtstatistik]
[Produkte/Probeverkauf] [Tassenanpassung]
[Dosierung]
[Preise/Zuordnung]
[Kalibrierung]
[Automatenkonfiguration] [Datum/Uhrzeit/Verkaufszeiten]
[Allgemeine Einstellungen]
[Sensoreinstellung]
[Heizung/Wassersystem]
[Kreditsystem]
[Sondereinstellungen]
[Serviceinformationen] [Direkteingabe]
[Kreditsystem]
[Ventile]
[Motoren]
[Sensoren]
[Sonstiges]
[Wartung] [Filter wechseln]
[Wartung durchgefiihrt]
58 von 72 41567 010 00 _ 071



Original Betriebsanleitung de

Meni-Struktur

Aktion bzw. Berechti-
gungsebene

Ebene 1
Hauptmenii

Ebene 2
Untermenii

[Techniker]

[Allgemeines]

[Versionsinformation]

[Journal]

[HMI Einstellungen]

[HMI Datentibertragung]

[Zugangscodes]

[Statistik]

[Tubensténde]

[Kurzstatistik]

[Gesamtstatistik]

[Produkte/Probeverkauf]

[Tassenanpassung]

[Dosierung]

[Preise/Zuordnung]

[Kalibrierung]

[Automatenkonfiguration]

[Datum/Uhrzeit/Verkaufszeiten]

[Allgemeine Einstellungen]

[Sensoreinstellung]

[Heizung/Wassersystem]

[Kreditsystem]

[Sondereinstellungen]

[Servicefunktionen]

[Direkteingabe]

[Kreditsystem]

[Ventile]

[Motoren]

[Sensoren]

[Sonstiges]

[Wartung]

[Filterwechseln]

[Wartung durchgefiihrt]
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13. Glossar

Statistik/Journal
Die Statistik enthalt die Daten seit der letzten Léschung der Statistik.

Das Journal enthalt Daten, die nur den Automaten und den Umgang protokollieren. Diese Daten sind fir den Ser-
vice-Techniker bestimmt.

Konfiguration
Die Konfiguration ist eine Sammlung von Rezepten, die den einzelnen Wahlen zugeordnet sind. Jeder Kunde legt
fur seinen Automaten eine Konfiguration an.

HMI
.Mensch-Maschine Schnittstelle”.
Gemeint ist der Touchbildschirm in der Tur. Er besitzt einen PC und bendtigt eine Software.

VMC
Die M32 Steuerung im Automat

MDB Schnittstelle
Ein MDB Anschluss befindet sich auf jeder M32 Steuerung, welche hinten verbaut ist.
Die Variante XL hat den MDB Anschluss in der Tr.

Servicekey stecken

Die Verwendung des Servicekeys ist ausschlieRlich geschulten Personen vorbehalten. Bei gestecktem Servicekey
wird eine Schutzeinrichtung tberbrickt!

—

N

) —1

A\
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14. Technische Daten

Abmessungen

Siamonie 01 (Hx B x T) 710 x 450 x 570 mm

Kdhlmodul (Hx B xT) 600 x 215 x 425 mm

Tassenwarmer (Hx B xT) 600 x 330 x 430 mm

Kreditsystem (HxBxT) 600 x 175 x 425 mm

Gewicht Siamonie 01

ca. 70 kg (ohne Anbaumodule)

Produktanzahl

10 Wahlen, erweiterbar Gber Umschaltung auf 2. Ebene

Getrankemenge

frei einstellbar, max. 300 ml pro Portion, Heilwasser max. 500 ml

Boilertemperatur

einstellbar 70 - 98 °C, Standardeinstellung 95 °C

Mixerdrehzahl

frei einstellbar 0 - 17.000 U/min

Produktbehalter mit Frischmilch mit Frischmilch ohne Frischmilch
Bohnenbehilter, ca. 2x 1,2 kg 2x 1,2 kg 2x 1,2 kg
Toppingbehilter, ca. 1,2 kg/0,9 kg - 1,2 kg
Kakaobehalter, ca. 0,9 kg/ 1,2 kg 2,2 kg 1,2 kg

Satzbehalter ca. 100 Portionen (bei 9 g)

Elektrischer Anschluss 220-230 V ~ 50/60 Hz

Leistungsaufnahme Boilerheizung 2,7 kW, gesamt max. 2,9 kW

Wasseranschluss R 3/4“ AuRengewinde am Automat
flexibler Wasserschlauch mit Metallgewebemantel R 3/8“ Innengewinde

ph-Wert des Wasser: 6,0 bis 8,0

Elektroanschluss Geratezuleitung mit Schutzkontaktstecker/ Schutzkontakt-Steckdose (nach VDE

installiert), siehe Typenschuld

Umgebungstemperatur 5 - 32 °C, max. relative Luftfeuchtigkeit 65 % (keine Betauung)

Absicherung bauseitig 16 A Charakteristik B

max. 0,6 MPa (6 bar);

w druck b iti
asserdruck hausettlg Empfehlung: Einbau Druckminderer, AquaStop

Wasserhirte bauseiti max. 6 “dH;
9 Ab einer Wasserharte von 6°dH (°KH) ist ein Wasserfilter vorzuschalten
Maximaler Schalldruck <70dB (A)

A-bewerteter Emissions-Schalldruckpegel am Arbeitsplatz L, <70dB(A)

Unsicherheit KpA =6dB

Die Werte wurden nach EN 60335-2-75:2004+A1:2005+A11:2006+A2:2008+A12:2010 i.V. mit EN ISO 11202:2010 ermittelt.

Anmerkung: Die Summe aus Gerauschemissionswert und zugehdoriger Unsicherheit stellt eine obere Grenze der Werte dar, die bei Messun-
gen auftreten kénnen.
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15. FAQ

Der Kaffee / der Espresso schmeckt liberhaupt nicht?
= Wurde eine neue Bohnensorte verwendet? Sind die Bohnen veraltet? Andere/ frische Sorte Bohnen verwenden.

= Die Einstellungen im Datensatz priifen
Standard Kaffee
8,0g Bohnenmenge
180 ml Wassermenge
Mahigrad so einstellen, dass die Laufzeit zwischen 20 und 25 Sekunden liegt. Kalibrierung nicht vergessen
Standard Espresso
8,5g Bohnenmenge
50 ml Wassermenge
Preinfusion 10 ml mit 1 Sekunde Einwirkzeit
Mahigrad so einstellen, dass die Laufzeit zwischen 18 und 25 Sekunden liegt. Kalibrierung nicht vergessen.

Der Kaffee oder der Espresso ist zu kalt?

= Kaffeetassen oder Kaffeebecher haben weniger Warmeverluste als grolRe Kaffeeschalen (Kaffeepot).
Ggf. Tassenwarmer verwenden.

= Boilertemperatur prifen.

Der Kaffee/ der Espresso lauft zu langsam oder zu schnell?
= Bohnenmenge prifen

= Kalibrierung erneut durchfihren

= Die Bruhersiebe kontrollieren bzw. reinigen

= Die Preinfusion aktivieren

= Den Mahlgrad verandern (grober oder feiner)

= Den Anpressdruck verandern

Die Tasse wird nur halb voll?

= |Ist die Bruherdichtung beschadigt, d.h. O-Ringe des Briihers sind defekt?

= |st die Bruherentliftung am Auslauf fehlerhaft

« Uberdruckventil 6ffnet zu friih

= Den Schlauch am Entliftungsventil Uberpriifen. Milchschlauch verstopft? Evil Milchschlauch kneten
= Schaltet das Entliftungsventil ?

= |Ist der Volumenstrom zu gro3? Der Strom teilt sich zwischen Auslauf und Entliftung auf

Kommt beim Briihen von Kaffee oder Espresso nur Wasser?
= Ist der Bohnenbehalter leer? Bitte aufflllen.

= Prifen, ob der Schieber des Bohnenbehalters gedffnet ist

= Ist der Kaffeetrichter eingebaut

= Steht der Briher in Beflllposition?

Kommt beim Briihen kein Wasser mehr?
= Sind die Briihsiebe verschmutzt? Eine Briiherreinigung mit der Reinigungstablette durchfiihren.

= Die Servicefunktion 88M aufrufen um den Boiler zu flillen und um zu priifen ob Wasser aus dem Auslauf kommt. Die
Wasserpumpe muss deutlich zu héren sein (Laufgerausch).

= Die Servicefunktion 21M wahlen, um zu prifen ob das Brihventil deutlich hérbar 6ffnet (Klick).
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Es hat sich Kaffee- oder Instantpulver im ganzen Automat verteilt?

= Sind die Flapper Auslaufrohr des Miihlenkopfs vorhanden bzw. in Ordnung?

= [st der Kaffeetrichter richtig eingehangt?

= st der Kaffeetrichter verstopft? Siehe auch ,Der Kaffeetrichter ist mit Kaffeemehl verstopft?*

Erscheint in der Anzeige der Briiherpositionsfehler?
= Der Satzbehalter wurde Uberfillt bzw. die Sollmenge ist zu hoch eingestellt

= Die Laufschienen des Brihers reinigen:
Servicefunktion 58M - der Briher fahrt auf.
Servicefunktion 57M - der Briher fahrt zu.

= Den Automat aus- und dann wieder einschalten, wodurch der Briher standardmafig eine Referenzfahrt durchfihrt.
= Die Einstellung der Kaffeemehlmenge des Produktes prifen.
= Eine Kalibrierung der Muhle durchfihren.

Ist der Milchschaum zu kalt?
» Den Dampfdruck prifen(default 1,2 bar)

= Die Milchpumpendrehzahl im Produkt priifen. Die Milchpumpendrehzahl so einstellen, dass bei 1,2 bar Dampfdruck
die Milch eine Auslauftemperatur von 63-68°C hat. Es ist wichtig, nur vorgekihlte Milch zu verwenden.

= Die verwendete vorgekuhlte Milch sollte stets die gleiche Temperatur haben.

Schaumt die Milch wenig oder gar nicht?

= Prifen, ob der Luftschlauch im Schlauchklemmventil verklebt ist. Ruhezustand geschlossen - der Schlauch ist zu-
sammen gedrickt. Den Luftschlauch herausnehmen, kneten und dann wieder einsetzen.

= Den Milchaufschaumer reinigen oder einen anderen, gereinigten Milchaufschaumer einsetzen.
= Wenn die nachgefiillte Milch zu warm ist, wird sie im Aufschaumprozess zu heil} (iber 70°C).

= Die Milchpumpendrehzahl im Produkt prifen. Die Milchpumpendrehzahl so einstellen, dass bei
1,2bar Dampfdruck die Milch eine Auslauftemperatur von 63-68°C hat. Es ist wichtig, nur vorge-
kihlte Milch zu verwenden.

= Die Festdrossel auf Durchgangigkeit prufen.

Kommt keine Milch? Festdrossel

* Den Ansaugschlauch zum Milchbehalter prifen ob er geknickt bzw. verstopft ist.

» Die Angabe der Milchmenge im Service-Kurzmeni priifen

= Bei Neu- oder Nachbefillung der Milch ist es notwendig, dass die Milchmenge eingeben wird und dass die Milch
angesaugt wird. Siehe Service-Kurzmen.

» Hort man die Schlauchpumpe (walkendes Gerausch)?

= In der Schlauchpumpe nachschauen, ob der Schlauch defekt ist. Der Schlauch ist ein Verschleiteil. Der Rotor der
Schlauchpumpe kann auch gebrochen sein.
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Welche Parameter sollten im Zusammenhang mit Milch eingestellt werden?
= Die Milch muss zwischen 4 °C und 8 °C vorgekdhlt sein
= Der Dampfdruck sollte auf 1,2bar eingestellt sein. Siehe rechtes Manometer hinter dem Satzbehalter.

= Die Milchpumpendrehzahl so einstellen, dass bei 1,2bar Dampfdruck die Milch eine Auslauftemperatur von 63-68°C
hat.

Der Kakao ist zu wassrig?

= Prufen, ob die Instantrutschen versehentlich geschlossen sind.

= Sind die Instantbehalter leer?

= Ist der Mixer verstopft oder verschmutzt?

= Die Instantrutschen missen exakt auf den Mixer ausgerichtet sein.
= |st das Pulver im Behalter verklebt oder fest?

= Dreht sich der Produktmotor?

Ist der Kakaomixer verstopft

= st das Pulver im Behalter verklebt oder fest?

= |st der Auslaufschlauch vom Mixer mit einem Fremdkorper (z.B. Kaffeebohne) verstopft?
= |st das Auslaufrohr verklebt?

= Kommt ausreichend Wasser in den Mixer?

Kein oder wenig Dampfvolumen?

= Der Flllstand im Dampfboiler wurde nicht erkannt weil ein Vollentsalzungsfilter anstatt eines Teilentsalzungsfilter
eingesetzt wurde.

Tropfwanne voll mit Wasser?

« Der Dampfboiler wurde tberfiillt und das Uberdruckventil hat ausgeldst

« Das Uberdruckventil des Espressoboilers hat ausgelést?

= Ursache: Es wurde ein Vollentsalzungsfilter anstatt eines Teilentsalzungsfilter eingesetzt.

Der Kaffeemehltrichter ist mit Kaffeemehl verstopft?

= Den Flapper im Auslaufrohr des Miihlenkopfs priifen. Es ist mdglich, dass dieser beschadigt oder nicht mehr vorhan-
den ist. Den Flapper erneuern.

= Sind die O-Ringe des Brihers undicht, wird der Trichter von unten feucht und das Kaffeemehl haftet an.
= st bei allen Produkten Doppelpressen aktiviert?
= Die Kaffeemehimenge darf auf maximal 14 g eingestellt sein.
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Fehlercodes

16. Fehlercodes
Klartext: Telemetriespeicher voll, bitte auslesen DTS: EIO Gruppe: 1 Nr.: 1
Ursache: Telemetriespeicher ist voll
MaRnahmen: Telemetriespeicher auslesen (von extern, kann nicht intern geléscht werden)
Klartext: Datenfehler 81, Service anfordern DTS: ECM Gruppe: 1 Nr.: 81
Ursache: = Flashrestaurierung beim Einschalten der Maschine fehlgeschlagen
= Fehler bei laufendem Gerat: Hardware / Steuerung defekt
MafRnahmen: Steuerung sollte getauscht werden
Klartext: Datenfehler 82, Service anfordern DTS: ECN Gruppe: 1 Nr.: 82
= Automat steht auf Test
Ursache: = keine Variante eingestellt
= kein Datensatz aufgespielt
Mafnahmen: . \klzrrmlwe:)rlzit:rl\n;t:tlcl;l;atz aufspielen
Klartext: Fernwartung aktiv, Bitte warten... DTS: OAB Gruppe: 1 Nr.: 85
Ursache: Onlinemodul ist aktiv / Ubertragung lauft
MaBnahmen: = Warten b.is Ubertralgun“g beehdet /"Automat wi.eder freigegeben ist .
= Wenn keine Reaktion lber einen langeren Zeitraum, Automat aus/ein
Klartext: Einstellung des Kreditsystems priifen (Kommunikation) DTS: EIC Gruppe: 2 Nr.: 64
Ursache: Kommunikation mit Kreditsystem nicht korrekt
MaRnahmen: Einstellungen des Kreditsystems uberpriifen
Klartext: Hinweis: Verkaufsabbruch aufgetreten DTS: ECE Gruppe: 3 Nr.: 8
Ursache: Es lag ein Verkaufsabbruch vor, z.B. Ausschalten wahrend der Produktabgabe
MaBnahmen: = Hinweis, hat keine"n Einfluss auf System
= muss manuell geléscht werden
Klartext: Gerat heizt auf... Bitte warten... DTS: EDO Gruppe: 5 Nr.: 32
= Temperatur im Boiler ist zu niedrig
= Gerét befindet sich in Aufheizphase; Heizung nicht eingeschaltet; Servicekey
Ursache: nicht gesteckt bzw. Tiir gedffnet
= STBs haben ausgel6st; Temperaturfihler defekt; Kabel oder Triac im Netzteil
defekt
= Aufheizphase abwarten
MaRnahmen: = Heizung einschalten
Servicekey stecken bzw. Tur schlieRen
Klartext: Wassermangel DTS: EDP Gruppe: 6 Nr.: 32
= Zu wenige/keine Impulse vom Flowmeter
= Flowmeter ist defekt
= Einlassventil ist blockiert
Ursache: = Briihventil ist blockiert
= HeilBwasserventil ist blockiert
= Instantventil ist blockiert
= Wassereingangsdruck zu hoch (max. 8 bar)
= Wasseranschluss priifen
MafRnahme: = Bruhzeit ist zu lange, evtl. Mahigrad zu fein
= Kabelverbindungen zu den Ventilen priifen
Klartext: Kanister leer, Bitte fiillen DTS: EDP_3 Gruppe: 6 Nr.: 128
Ursache: Kanister wird als leer erkannt
= Kanister auffiillen
MaRnahmen: = Schwimmerschalter und die dazugehérigen Kabel und Steckverbindungen
priifen
Klartext: [wird nicht angezeigt] DTS: EEE Gruppe: 7 Nr.: 1
Ursache: wird be__im Einschalten, Erreichen der Solltemperatur oder Trockenlaufschutz
ausgelost
= kann als Fehler nicht stehen bleiben
MaRnahmen: = wird nach erfolgter Referenzfahrt geléscht

= wird bei Fehler bei Referenzfahrt als Bruherpositionsfehler weiterbehandelt

41567 010 00 _ 071

65 von 72



Fehlercodes HO Siamonie

NN g:)usri]srrl?::ehno:zd mechanischen Freigang priifen IR =2 (S8 Nr: 2
= Bruherpositionsfehler
= Referenzfahrt fehlgeschlagen oder Sollposition wahrend der Zubereitung nicht
erreicht
Sl = Satzbehalter voll
= Kabelbruch am Briihermotor/Encoder
= defekter Briihermotor/Encoder
= behebt sich bei Aus/Einschalten der Maschine
MaBnahmen: . manuelleﬁs Reinigen des Briihers bei Bedarf
= Satzbehalter leeren
= bei Bedarf Priifung und Anpassung von Mahlgrad und Dosierung
Klartext: Bitte Tropfschale leeren und Kontakte trocknen DTS: EFJ Gruppe: 10 | Nr.: 128
» Feuchtesensor an Tropfschale 16st aus
Ursache: = Tropfschale voll
= Kontakte an Tropfschale von Wasser benetzt
= Tropfschale leeren
MaRnahmen: = Kontakte trocknen
= ggf. Kabel zum Tropfschalensensor auf Beschadigung priifen
Klartext: Temperaturiiberwachung Espressoboiler fehlerhaft DTS: EDO_2 Gruppe: 12 | Nr.: 32
= Stérung Temperatursensor Boiler
Ursache: = Kabelbruch
= Temperatursensor defekt
= Kabelverbindung nicht gesteckt
MaRnahmen: Kabelverbindung Gberprifen
Klartext: gs;h::z:':lk:fnztzzg aren. DTS: EDK Gruppe: 13 | Nr.: 32
Ursache: Die Nachtabsenkung ist aktiviert. Das Gerat befindet sich im Standby Modus.
MaRnahmen: Programmierung andern
Klartext: Bitte Tropfschale einsetzen DTS: EFK Gruppe: 14 | Nr.: 32
= Tropfschalenkontakt ist nicht betatigt
Ursache: = Tropfschalen nicht korrekt eingesetzt
= Kontaktflachen verschmutzt
= Tropfschale korrekt einsetzen
MaRnahmen: = Kontaktflachen reinigen
= ggf. Kabelverbindung auf Beschadigung priifen
Klartext: Bitte Satzbehélter einsetzen DTS: EFK_2 Gruppe: 14 | Nr.: 64
Ursache: . Satzbeh?lterkc?ntakt ist nichlt betatigt
= Satzbehalter nicht korrekt eingesetzt
MaGnahmen: = Satzbehalter k9rrekt einsetzen o )
= ggf. Kabelverbindung auf Beschadigung prifen
Klartext: S:tlzlrgr:tn g:’ltjr::::;frceri]ti?gMaschine neu starten DTS: OAJ Gruppe: 15 | Nr.: 32
Ursache: Die Reinigung wurde unterbrochen
= Tropfschale ggf. entleeren
VR = Reinigung erneut starten
= ggf. Satzbehélterschalter Uberprifen und anstehende Fehler (z.B. Wasserman-
gel) vorher beheben
Klartext: Tur gedffnet, Bitte schlieRen DTS: ECA Gruppe: 23 | Nr.: 32
Ursache: = Turkontaktschalter ist nicht betatigt
= Schalter defekt
= Tur schlieRen
= Servicekey stecken
Mafsnahmen: = Position dis Schalters zur Tir einstellen/prifen
= Kabel Uberpriifen
Klartext: Heizung ausgeschaltet DTS: EDK_2 Gruppe: 24 | Nr.: 32
Ursache: Heizung ist ausgeschaltet (im Installationsmenti)
MaRnahmen: Heizung im Installationsmenu einschalten
Klartext: Satzeimer bald voll DTS: EGN Gruppe: 27 | Nr.: 1
Ursache: = Softwareliberwachung meldet sich: ,Warnung Satzeimer voll*
= Satzeimer wird demnéchst voll
MaRnahmen: = Satzeimer leeren
= ggf. Einstellung fur Vormeldung im Installationsment priifen (Standard: 70)
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Klartext: Satzeimer voll, bitte leeren DTS: EGN_2 Gruppe: 27 | Nr.: 32
Ursache: Softwareliberwachung sagt: ,Satzeimer voll*
MaRnahmen: Satzeimer leeren
Klartext: Bitte Bohnen im linken Behalter nachfillen DTS: EDJ Gruppe: 28 [ Nr.: 1
= Briiher kann zu weit zu fahren, mutmaBlich zu wenig Kaffeemehl im Briiher
Ursache: i Bohpen leer .
= Schieber am Bohnenbehalter zu
= Miihle verstopft
MaRnahmen: = Bohnenbehalter flillen
= Schieber am Bohenenbehélter 6ffnen
Klartext: Bitte Bohnen im rechten Behalter nachfiillen DTS: EDJ_2 Gruppe: 28 [ Nr.: 4
= Briiher kann zu weit zu fahren, mutmaBlich zu wenig Kaffeemehl im Briiher
Ursache: = Bohnen leer
= Schieber am Bohnenbehalter zu
= Miihle verstopft
MaBnahmen: = Bohnenbehalter fiillen
= Schieber am Bohnenbehalter 6ffnen
Klartext: Wasserfilter erneuern DTS: OAK Gruppe: 30 | Nr.:1
Ursache: Filterzahler (1) abgelaufen
MaRnahmen: ) V\./asse"rfilterlerneue.rn . .
= Filterzéhler im Servicemeni zurlicksetzen
Klartext: Geratewartung muss durchgefiihrt werden. Bitte Service anfordern. DTS: OAK Gruppe: 30 | Nr.: 2
Ursache: Servicezahler abgelaufen
MafRnahmen: Die Geratewartung sollte durchgefihrt werden.
Klartext: Fehler vom Kreditsystem: MDB coinmech DTS: EAU/EAZ Gruppe: 65 | Nr.: 0
Ursache: Fehler vom Kreditsystem
MaRnahmen: siehe Bedienungsanleitung des Kreditsystems
Klartext: Fehler vom Kreditsystem: MDB cardreader DTS: EKU/EKZ Gruppe: 66 | Nr.: 0
Ursache: Fehler vom Kreditsystem
MafRnahmen: siehe Bedienungsanleitung des Kreditsystems
Klartext: Fehler vom Kreditsystem: MDB bill validator DTS: NEU/ENZ Gruppe: 67 | Nr.: 0
Ursache: Fehler vom Kreditsystem
MaRnahmen: siehe Bedienungsanleitung des Kreditsystems
Klartext: Fehler vom Kreditsystem: MDB slave machine DTS: EYZ Gruppe: 69 [ Nr.:0
Ursache: Fehler vom Kreditsystem
MafRnahmen: siehe Bedienungsanleitung des Kreditsystems
G50 und G51 Fehler
Klartext: Bohnenbehalter leer DTS: EDT_1_1 Gruppe: 50 | Nr.: 1
Ursache: Bohnenbehalter leer
MaRnahmen: Feh!er tritt.in der Regel nicht auf, weil die Leererkennung liber den Briiherweg
ermittelt wird
Klartext: Muihle Spannungsversorgung DTS: EDT_1_2 Gruppe: 50 | Nr.: 2
Ursache: Netzspannung zu niedrig
= Fehler I6schen, Tir mindestens 10 Sekunden 6ffnen
MafRnahmen: = Uberpriifung der Spannung an der Steckdose
= Versorgungsspannung muss groRer 200V sein
Klartext: Miihle Uberlast DTS: EDT_1_3 Gruppe: 50 | Nr.: 3
Ursache: Miihle ist schwergéngig, Stromaufnahme zu hoch
= Fehler I6schen, Tir mindestens 10 Sekunden 6ffnen
= Lebensdauer Miihle Uberschritten, Miihle tauschen
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Klartext: Mihle blockiert DTS: EDT_1_4 Gruppe: 50 | Nr.: 4

Ursache: Muhlenmotor ist blockiert, Stromaufnahme sehr hoch

= Fehler lI6schen, Tir mindestens 10 Sekunden &ffnen

= Priifen ob Fremdkorper im Mahlwerk sind

MaRnahmen: = Bohnensorte geandert, Mahlgrad prifen ggf. grober stellen
= Mahlring verschlissen, ggf. Mahlring tauschen

= Lebensdauer Miihle Uberschritten, Miihle tauschen

Klartext: Mihle zu lang gelaufen, Steuersignal Zeitiiberschreitung DTS: EDT_1_5 Gruppe: 50 | Nr.: 5
Ursache: Laufzeit der Muhle ist tberschritten (max. 12,75 Sekunden)

= Fehler I6schen, Tir mindestens 10 Sekunden 6ffnen
MaRnahmen: . . .

= Uberpriifung der Produkteinstellungen
Klartext: Muhle aktiv, Steuersignal zu friih aktiv DTS: EDT_1_6 Gruppe: 50 | Nr.: 6
Ursache: verfriihter Miihlenanlauf, Steuerung Mihle noch nicht bereit

= Fehler I6schen, Tur mindestens 10 Sekunden 6ffnen
MaRnahmen:

» Neustart der Maschine (Hauptschalter)
Klartext: Muhle Kurzschluss DTS: EDT_1_7 Gruppe: 50 | Nr.: 7
Es wurde Stromfluss am Motorausgang festgestellt, obwohl keine Ansteuerung

UIEZErE stattgefunden hat. MOSFET Transistor auf der Muhlensteuerung defekt
MaRnahmen: . Fehler.léschen, Tir mindestens 10 Sekunden &ffnen

» Netzteil tauschen durch geschultes Fachpersonal
Klartext: Bohnenbehalter leer DTS: EDT_2_1 Gruppe: 51 | Nr.: 1
Ursache: Bohnenbehélter links leer
MaRnahmen: Feh!er tritt_in der Regel nicht auf, weil die Leererkennung uber den Briiherweg

ermittelt wird
Klartext: Muhle Spannungsversorgung DTS: EDT_2 2 Gruppe: 51 | Nr.: 2
Ursache: Netzspannung zu niedrig

= Fehler I6schen, Tir mindestens 10 Sekunden 6ffnen
MaRnahmen: = Uberpriifung der Spannung an der Steckdose

= Versorgungsspannung muss groRer 200V sein
Klartext: Miihle Uberlast DTS: EDT_2_3 Gruppe: 51 | Nr.: 3
Ursache: Muhle ist schwergangig, Stromaufnahme zu hoch

= Fehler I6schen, Tir mindestens 10 Sekunden &ffnen

= Lebensdauer Miihle liberschritten, Miihle tauschen
Klartext: Muhle blockiert DTS: EDT_2_4 Gruppe: 51 | Nr.: 4
Ursache: Muihlenmotor ist blockiert, Stromaufnahme sehr hoch

= Fehler I6schen, Tir mindestens 10 Sekunden 6ffnen

= Prufen ob Fremdkdrper im Mahlwerk sind

MaRnahmen: = Bohnensorte geandert, Mahlgrad priifen ggf. gréber stellen
= Mahlring verschlissen, ggf. Mahlring tauschen

= Lebensdauer Mihle lberschritten, Mihle tauschen

Klartext: Muhle zu lang gelaufen, Steuersignal Zeitliberschreitung DTS:EDT_2 5 Gruppe: 51 | Nr.: 5
Ursache: Laufzeit der Mihle ist Gberschritten (max. 12,75 Sekunden)

= Fehler I6schen, Tir mindestens 10 Sekunden 6ffnen
MaRnahmen: - . .

= Uberpriifung der Produkteinstellungen
Klartext: Muhle aktiv, Steuersignal zu friih aktiv DTS: EDT_2 6 Gruppe: 51 | Nr.: 6
Ursache: verfrihter Mihlenanlauf, Steuerung Miihle noch nicht bereit

= Fehler I6schen, Tir mindestens 10 Sekunden 6ffnen
= Neustart der Maschine (Hauptschalter)
Klartext: Muhle Kurzschlu® DTS: EDT_2 7 Gruppe: 51 | Nr.: 7

Es wurde Stromfluss am Motorausgang festgestellt, obwohl keine Ansteuerung
stattgefunden hat. MOSFET Transistor auf der Mihlensteuerung defekt

MaRnahmen:

Ursache:

= Fehler I6schen, Tir mindestens 10 Sekunden 6ffnen

MafRnahmen:
= Netzteil tauschen durch geschultes Fachpersonal
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17. Lagerung, AuBerbetriebnahme, Stilllegung und Entsorgung

Lagerung
Der Automat sollte an einem sauberen und trockenen Ort gelagert werden. Vor Verschmutzung, Feuchtigkeit und
Schaden durch geeignete Abdeckung schiitzen.

Produkte entfernen und die Automatentir einen Spalt gedffnet lassen, damit Feuchtigkeit entweichen kann.
AuBerbetriebnahme

Der Automat kann voriibergehend aulRer Betrieb genommen werden.
= Netzstecker ziehen

= Produkte entfernen

= Automatentir einen Spalt gedffnet lassen

= Zur Wiederinbetriebnahme siehe Kap. Inbetriebnahme

Stilllegung

Wenn der Automat ausgedient hat, erfolgt die Stilllegung:

» Ggf. personenbezogene Daten vom Automaten léschen

= Netzstecker ziehen

* Netzanschlussleitung entfernen

= Batterien fachgerecht ausbauen und entsorgen

Entsorgung

Zur fachgerechten Entsorgung des Automaten wenden Sie sich bitte an den Kundendienst unter
+49 9825 - 18 31 5108

Sie kdnnen den Automaten auf eigene Kosten zum Hersteller (Stammesitz Herrieden, Deutschland) senden. Dieser
wird dann die fachgerechte Entsorgung veranlassen.

Auf Wunsch kdénnen Sie beim Hersteller geeignete Entsorgungsunternehmen erfragen, um die Entsorgung in Ei-
genregie vorzunehmen.

Dieses Symbol bedeutet, dass das jeweils gekennzeichnete Produkt am Ende seiner Lebensdauer
nicht im Hausmill entsorgt werden darf, sondern einer getrennten Sammlung zugefiihrt werden
muss. Einzelheiten kdnnen in Ihrem Land abweichend geregelt sein.
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EU-/EG-Konformitatserklarung fur Maschinen

Hiermit erklaren wir,

Sielaff GmbH & Co. KG
Automatenbau
Minchener Str. 20
D- 91567 Herrieden

als Hersteller, dass der nachstehend bezeichnete Verkaufsautomat in seiner Konzipierung
und Bauart, sowie in der von uns in Verkehr gebrachten Ausfihrung konform ist mit den
grundlegenden Sicherheits- und Gesundheitsschutzanforderungen der EG-Richtlinie
Maschinen und der EU-Richtlinie Elektromagnetische Vertraglichkeit, sowie die Vorschriften
zur Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und
Elektronikgeraten erfllt.

Bei einer mit uns nicht abgestimmten Anderung des Gerates verliert diese Erklarung ihre
Giiltigkeit.

Bezeichnung: Heissgetrankeautomat
Typenreihe: HG..., HO... Aufkleber fiir Seriennummer

Zutreffende EU-/EG-Richtlinien:

EG-Richtlinie Maschinen: 2006/42/EG
Angewandte harmonisierte Normen:
EN 60335-1:2012

EU-Richtlinie EMV: 2014/30/EU Aufkleber fir Typenschild
Angewandte harmonisierte Normen:
EN 55011:2016

EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 62233:2008

EU-Richtlinie RoHS: 2011/65/EU
Der Automat entspricht der VO (EG) Nr. 1935/2004 und der VO (EU) Nr. 10/2011.

Die Schutzziele der Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU werden gemafy Anhang |, Nr.
1.5.1 der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG eingehalten.

Dokumentationsbevollmé&chtigter: Hr. Dipl.-Ing. Manfred Murr, Entwicklungsleiter, Sielaff
GmbH & Co. KG, Minchener Str. 20, D-91567 Herrieden.

DPQL. A o

- Fox096 26,181 55
Ort, Datum Hr. Robert Zahn Hr. Dipl.-Ing. Manfred Murr Firmenstempel
Geschéftsfihrer Entwicklungsleiter

Herrieden,21.01.2019
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Sielaff GmbH & Co. KG
Automatenbau Herrieden
Minchener Str. 20
91567 Herrieden
Deutschland

Telefon: +49 9825 18-0
Telefax: +49 9825 18-311155
info@sielaff.de
www.sielaff.de



